1)

2)

3)

4)

Priloha ¢.1

Struktiira dokumentacie vypracovanej na ziklade zasad HACCP

Zlozenie HACCP timu — uvedu sa mena a funkcie ¢lenov HACCP timu, ktori spracovali
systétm HACCP. Uvedie sa, kto je veduci timu.

Opis vyroby krmiva od prvého kroku vyrobného procesu k poslednému vratane
zamysl'aného pouzitia krmiva v rozsahu nie viac ako jednej strany. Z opisu musi byt’
jasné, ktory je prvym krokom vyrobného procesu (napr. prijem kfmnych surovin a inych
komponentov kimnych zmesi) a ktory je poslednym krokom vyrobného procesu (napr.
preprava konecnému uzivatel'ovi).

Obsahuje druh a kategoriu zvierat pre ktoré je krmivo ur¢ené, ¢i ide o sypké, granulované
alebo drvené krmivo, ¢i sa dodava vol'ne lozené alebo vrecované, ¢i sa dodava koneénému
pouzivatel'ovi alebo inému vyrobcovi na d’alSie spracovanie, ¢i sa prepravuje vlastnymi
prepravnymi prostriedkami alebo prepravnymi prostriedkami odberatel’a, alebo sa
vyuzivaju sluzby prepravnych spolo¢nosti a pod..

Ohladne pouzitych kimnych surovin sa uvedu vsetky vyznamné skuto¢nosti z hl'adiska
bezpecnosti krmiv tj. ¢i sa pouzivaju geneticky modifikované organizmy a kfrmne
suroviny zivo¢iSneho pdvodu.

Ak ziadatel’ vyrdba krmiva pre monogastrické aj polygastrické zvieratd pripadne aj pre
spolocenské zvierata a pritom pouziva k vyrobe aj kimne suroviny, ktoré nie si povolené
pre polygastrické zvieratd, vypracuje osobitny opis vyroby pre monogastrické zvierata
resp. pre polygastrické a spolocenské zvierata.

Diagram vyrobného postupu — pripravi sa vo forme postupového diagramu, kde sa
vymenuvaju vSetky pracovné kroky v rozsahu ako sa nachadza v opise vyroby krmiva.

Diagram vyrobného postupu sa pripravuje v grafickej uprave tak, Zze kazdy pracovny krok
sa uvadza v osobitnych obdiznikoch, ktoré su oéislované v poradi od prvého pracovného
kroku k poslednému a su usporiadané a pospajané Sipkami v takom smere ako nasleduju
za sebou. BliZsie informacie o jednotlivych pracovnych krokoch, vyznamnych z hl'adiska
posudzovania nebezpecenstva sa uvadzaji bud’ na kraji pracovného harku vedla
pracovného kroku, pripadne priamo do obdiznika podl'a vhodnosti tak, aby sa nenartsala
prehl'adnost’ diagramu (vid’ tabulku €. 4.).

V pripade dvoch pracovnych liniek, ak sa na jednom vyrabaju krmiva pre monogastrické
zvierata a na druhej pre polygastrické zvierata, sa vypracuju samostatné diagramy na
obidve linky, pretoZe inymi nebezpecenstvami treba pri nich ratat’.

HACCEP plan, ktory obsahuje

- analyzu nebezpecenstva v kazdom kroku vyrobného diagramu,

- stanovenie kritickych kontrolnych bodov pri kazdom identifikovanom nebezpecenstve,
- stanovenie kritickych limitov v kazdom kritickom kontrolnom bode,

- stanovenie monitorovacieho systému v kazdom kritickom kontrolnom bode a

- stanovenie napravnych opatreni v kazdom kritickom kontrolnom bode.
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HACCP plan sa vypracuje podl'a vzoru v tabul’kach ¢. 1 a 2, pripadne v tabul'kach, ktoré
st obsahom adekvéatne tymto vzorovym tabulkam.

HACCP plan musi byt v stlade s diagramom pracovného postupu.

Verifika¢né zaznamy — uvedu sa aké verifikacné postupy a s akou frekvenciou sa
vykonavaju na overenie systému napr. ako casto a kto vykonava kontrolu zdznamov zo
sledovania kritickych kontrolnych bodov, kto a ako asto vykondva audity krmivarskeho
podniku, ako Casto a akym sposobom sa zabezpecuje Skolenie zamestnancov, kto a ako
Casto vykonava kontrolu staznosti, kedy a ako sa vykonava revizia systému a pod. Uvedie
sa ¢1 su k dispozicii podklady o validacii.

Vzory zdznamov — vzory dokumentov, ktoré sa pouzivaju a vypliiiaja v ramci HACCP
napr. z kontroly v kritickom kontrolnom bode, zdznam z monitoringu v kritickom
kontrolnom bode, zaznam z napravnych opatreni, zdznam zo Skoleni a pod. Ak niektoré

Z tychto zdznamov su totozné so zaznamami v ramci dobrej vyrobnej praxe, stac¢i odkaz na
zdaznamy uvedené podl'a § 2 zdkona 271/2005 pism. f). Ak takidto dokumentécia je vedena
len v pocitaci, uvedie sa, ako je zabezpecené, ze nedochadza k sfalSovaniu dokumentacie
a ako je zabezpecena ich kontrola.
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Vysvetlivky:

Cislo kroku — ide 0 ¢&islo pracovného kroku v stilade s vyrobnym diagramom
Krok — ide 0 nazov pracovného kroku, ktory je uvedeny vo vyrobnom diagrame
Cislo nebezpecenstva — ide 0 oCislovanie identifikovanych nebezpeéenstiev v kazdom kroku vyrobného procesu

Nebezpecenstvo a moZna prifina — hl'adaju a vymenuju sa nebezpecenstva fyzikalne, chemické alebo biologické v kazdom kroku vyrobného
procesu.




Zameriame sa na:

a) fyzikalne nebezpecenstvo: napr. kov, sklo, plast, kiisky obalového materialu, burina, slama a pod.

b) biologické nebezpecenstvo: plesne, patogénna mikroflora (salmonella, listéria, staphylococcus aureus) a pod.

€) chemické napr. zvysky Cistiacich prostriedkov, pesticidy (ochrana proti hlodavcom), neziaduce latky a pod.
Nie je podstatné alebo nie je chybou nespravne zaradenie nebezpecCenstva. Napr. kontamindcia zo zakazanych latok, zakdzanych kfmnych
surovin, neziaducimi latkami, prekroc¢enim najvyssSieho pripustného obsahu doplnkovych latok a pod. sa modze zaradit’ aj medzi biologické alebo
medzi chemické nebezpefenstva. Nebezpe€enstva vznikajiuce z nepresného davkovania napr. limitovanych mnozstiev doplnkovych latok, alebo
problémy vznikajuce z nedostatocnej homogenizécii kfmnej zmesi v dosledku poruchy miesacky alebo z nedodrzania ¢asu mieSania je mozné
rozanalyzovat’ v ramci fyzikalnych nebezpecenstiev. Ddlezité je vymenovat’ vSetky potencidlne nebezpecenstva.
Pri vymenovani nebezpecenstiev treba uvazovat' nielen s nebezpefenstvom pre zdravie zvierat ale aj pre zdravie l'udi alebo pre Zivotné
prostredie. Napr. ak pre dovolent doplnkovu latku je pri manipulécii predpisané nosenie ochranného odevu, ochrannej masky alebo rukavic,
nedodrzanie tejto poziadavky moéze viest’ k ohrozeniu zdravia I'udi. Niektoré krmiva si vyzaduju Specialny postup likvidacie a napr. sa nesmu
dostat’ do bezného odpadu napr. enzymy, kontaminované krmivé, kimna suroviny s vysokym obsahom neZiaducich latok a pod. Preto sucast’
pracovného postupu — diagramu — by malo byt aj likvidacia odpadov.

Kontrola v danom kroku — uvedu sa vsetky spdsoby kontroly, ktoré sa bezne vykonavaji (podl'a vopred zavedeného systému dobrej vyrobnej
praxe) alebo ktoré¢ je mozné zaviest’ a uplatnit’ v danom kroku vyrobného procesu.

Kontrola vo vyrobnom kroku je akakol'vek aktivita, ktora umoziuje predchadzat’ alebo eliminovat’ nebezpeCenstvo, alebo ho redukuje na
prijatel'na Groven.

Maéme pritom na pamati:

a) Na Specifické nebezpecenstvo niekedy potrebujeme niekol’ko opatreni

b) Jednym opatrenim niekedy mézeme eliminovat’ alebo redukovat’ viac nebezpecenstiev

¢) Kontrolné opatrenie nemusi byt nevyhnutne vykonavané v tom bode, v ktorom vznika nebezpecenstvo

Strom rozhodovania — strom rozhodovania je pomdcka, na ulahcenie rozhodovania, ¢i identifikované nebezpeCenstvo ma alebo nema
rozhodujici vyznam pre bezpecnost’ krmiva. Tabulka sa vyplni odpovedami ANO alebo NIE na zaklade otdzok kladenych podla stromu
rozhodovania. Strom rozhodovania je uvedeny v tabul’ke ¢. 3.

CCP- kriticky kontrolny bod. Vyplni sa podl'a predchiadzajuceho stipca tj. podla odpovedi na otazky stromu rozhodovania. Ak na zaklade
stromu rozhodovania v danom kroku vyrobného procesu je kriticky kontrolny bod, uvedie sa ANO, v opa¢nom pripade NIE.
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Cislo CCP Kriticky limit Monitoring Néapravné opatrenie

Postup vratane Frekvencia Zodpovedné osoby | (okamzité, nasledné,
zadznamu pre budtcnost)

Vysvetlivky:

Cislo CCP — &islo kritického kontrolného bodu. Cislo méZe byt totozné s &islom vyrobného kroku (podl'a Planu HACCP I, alebo treba kreovat
tak, aby bolo jasné ku ktorému vyrobného kroku sa vztahuje.

Kriticky limit — pre kazdy kriticky kontrolny bod sa stanovi kriticky limit. Kriticky limit oddel'uje akceptovatel'né od neakceptovatel'ného.
Niekedy je vhodné stanovit’ aj cielovu hodnotu a tolerancie. Je to parameter kontrolného opatrenia, ktory je mozno monitorovat’.

Vzhl'adom k tomu, Ze v niektorych pripadoch v kritickom kontrolnom bode nie je mozZné stanovit monitorovatelny kriticky limit, takéto kritické
body treba riadit’ postupmi dobrej vyrobnej praxe!!

Monitoring — treba zvolit’ vhodny spdsob monitoringu. Monitoring sa zvoli takym spdsobom, aby bola zaistena, ze kontrolné metody stanovené
podla tabulky Plan HACCP I, budu fungovat’ spravne a bezpe¢ne. Uvedie sa postup monitoringu, akym sposobom budi zaznamenané zistené
udaje, frekvencia monitoringu a osoby zodpovedné na uplatnenie resp. vedenie zdznamov vysledkov monitoringu.

Napravne opatrenia — vymenuju sa napravne opatrenia, ktoré sa vykonaju ihned’ pri zlyhani vyrobného procesu v kritickom kontrolnom bode,
opatrenia, ktoré sa vykonajui néasledne na odstranenie nasledkov zlyhania ako aj opatrenia, ktoré sa vykonaju preto, aby v budiicnosti nedoslo
k takym problémom.




Strom rozhodovania
Tabulka ¢. 3

O1: Existuje alebo sa vykonava v
tomto pracovnom kroku kontrola?

Ano Nie

Pokracuite otazkou O2 Pokracuite otazkon O1la.
|

O1la: Je kontrola v tomto

02: Je tento krok uréeny na Kroku neV)jhnufga pre
eliminaciu nebezpecenstva alebo na bezpecnost™
redukovanie pravdepodobného
vyskytu nebezpecenstva na e -
prijatePnu trover? Ao Nie
i Treba mﬁdlﬁkOVat’ : Tento krok nie je kriticky
- +1eba MOdLIKovat. kontrolng bod.
AHO Nie B -Y}{rQb_Ily-kF_OK,- S Pokragujte analyzou

[ Vrobny-postup: |- dalsieho kroku.

Je to kriticky Pokracujte
otazkou O3

03: Moéze identifikované
nebezpecenstvo presiahnut’
akceptovatel'nu uroven alebo narast’ na
neakcentovatel’nu uroven?

r

Ano Nie

Pokracujte otazkou O4 Tento krok nie je kriticky kontrolny bod.

Pokracujte analyzou dalSieho kroku.

O4: Niektory z nasledujucich pracovnych krokov
eliminuje identifikované nebezpecenstvo alebo
redukuje pravdepodobnost’ jeho vyskytu na
akceptovatel'nu droven?

Ano Nie
Tento krok nie je kriticky Je to kriticky
kontroln}'/ bod. kontroln}'] bod
Pokracujte analyzou d’al$ieho kroku.




Diagram pracovného postupu pri vyrobe
kompletnych kimnych zmesi pre oSipané

1. Prijem kfmnych 4. Prijem
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nn. Distribtcia
koneénému
odberatel'ovi

Pozor je to priklad a nie vzor!!!

Detaily vyrobného
procesu

Obilniny sa skladuji

v silach.

Vrecované kimne suroviny,
GM suroviny aj doplnkové
latky su v oddelenych
skladoch.

Davkovanie kimnych
surovin je riadené
pocitacom.
Doplnkové latky sa
navazuju rucne.

Odpady sa zbieraju do.....
Odpady sa likviduju......

Kfmne zmesi neobsahuju
suroviny zivo¢i§neho
povodu.

Oznacenie musi obsahovat’
aj informacie o obsahu
GMO!

Kfmne zmesi st
prepravované vozidlami
zmluvnej prepravnej
spolo¢nosti.

Tabul’ka ¢. 4



