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Tato Eurdpska prirucka pre spravnu prax pre priemyselnd vyrobu bezpecnych
kfmnych surovin je v sulade s nariadenim Eurdpskeho parlamentu a Rady, ktorym sa
stanovuju poziadavky na hygienu krmiv (nariadenie ¢. 183/2005/ES), najma s
¢lankami 20 az 22, ktoré podporuju vypracovanie priruciek pre spravnu prax v oblasti
hygieny a uplatiovanie zdsad HACCP.

Cielom implementacie tejto prirucky je podporit zavedenie opatreni na zaistenie
bezpecnosti kfmnych surovin, prevadzkovanie podnikov v sulade s eurdpskymi
poziadavkami na hygienu krmiv a dokumentom Codex Alimentarius a zlepSenie
vysledovatelnosti.

Tato prirucka bola vypracovana v ramci Eurdépskej platformy pre kfmne zlozky (EFIP):
www.efip-ingredients.org v spolupraci so zdruzenim vyrobcov kfimnych zmesi (FEFAC)
(dalsie informacie su uvedené v Prilohe 1). Tato prirucka bola vypracovana tak, aby
bola porovnatelnda a/alebo v sulade s inymi priruckami alebo kdédexmi postupov, v
sulade so standardom EFIP pre kfmne zlozky pre odvetvové prirucky (Porovnavaci
kédex)'. Tento porovnavaci kddex ma sluzit ako transparentny a objektivny zaklad na
porovnavanie a vzajomné uznavania systémov riadenia bezpecnosti krmiv.

Zivocdidna vyroba zohrdva v polnohospodarstve Eurdpskeho spolo¢enstva vyznamnu
Ulohu. Jej Zivotaschopnost je zavisla od dévery spotrebitelfov v bezpecnost vyrabanych
zivocCiSnych produktov a od dostupnosti krmiv, ktoré nemajd nepriaznivy vplyv na
zdravie chovanych zvierat.

Eurépska unia vytvorila velmi rozsiahly regulaény systém, ktory je zamerany na
zaistenie bezpelnosti v celom potravinovom retazci. Tento regulaény systém zahfria
vSeobecné zasady pre zainteresovanych prevadzkovatelov a organy, hygienické
predpisy pre prevadzkovatelov, normy pre bezpec¢nost krmiv a pravidld pre kontroly
vykondvané organmi. Tento novy pravny ramec zabezpecuje potrebni harmonizaciu
pravidiel v oblasti bezpecnosti krmiv na uarovni Eurdpskeho spolocenstva. Vytycené
ciele sa daju splnit len s plnou angazovanostou zainteresovanych prevadzkovatelov.
Odvetvové zdruzenia mdzu zohravat Glohu pri podpore svojich prevadzkovatelov pri
dosahovani tychto cielov.

Zakladnou zasadou potravinového/krmivového prava je, ze kazdy prevadzkovatel
v retazci musi prijat vlastni zodpovednost za poskytovanie bezpeénych produktov.
Prdvne predpisy stanovuju opatrenia, ktoré prevadzkovatel musi zaviest na
dosiahnutie tohto ciela. Prevddzkovatel bude uplatfiovat tieto véeobecne formulované
pravidld a v ramci toho ich prispésobi tak, aby sluzili bezpecnosti krmiv z pohladu
podniku. Tato ¢innost mdze byt harmonizovana na Urovni odvetvia, pricom vysledok
by mali vnimat vSetci partneri v retazci. Zakladnou zdsadou tejto priru¢ky je preto
subsidiarita bezpecénosti potravinového a krmivového retazca a samostatné riadenie
bezpecnosti krmiv.

Ustanovenia tejto prirucky boli vypracované v sulade s platnymi ustanoveniami
usmeriujucich dokumentov, ktoré sa uz v niekolkych odvetviach eurdpskeho
potravinového retazca uplatiiuju alebo ktorych uplatfiovanie sa pripravuje. Tato

' Pozri www.efip-ingredients.org/Default_files/page0001.htm
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prirucka bola vypracovana aj v sulade s niektorymi pravidlami riadenia stanovenymi
v 1S022000:2005.

Ciefom tejto priru¢ky je zabezpeéit rovnaku Urover ochrany pred nebezpeéenstvami
suvisiacimi s krmivom, aka sa predpoklada v pravnych predpisoch.

Skuto¢nost, ze pristup HACCP ako manazérsky nastroj na kontrolu nebezpelenstiev
vyplyvajucich z potravin bol vo velkom rozsahu a Uspesne zavedeny v potravinarskych
prevadzkach, poukazala na moznost prijatia podobného pristupu v ramci
krmivarskeho priemyslu. No zdsady HACCP nie sU samy osebe dostatoc¢né, a ak sa
maju vyhody tohto pristupu stat realitou, musi byt podporeny systémom riadenia,
postupmi vysledovatelnosti (ako je stanovené v nariadeni ¢. 178/2002/ES)
a komunikaciou medzi prevadzkovatelmi krmivarskych podnikov a danym odvetvim.
Takyto pristup vyzaduje vnatornu kontrolu a riadenie vsSetkych krokov pri vyrobe
a distribucii krmiv.

Text tejto prirucky je vypracovany tak, aby stanovil vSeobecné poziadavky a aby ho
mohli prevadzkovatelia pouzivat ako referenény nastroj, ked budl vypracovavat
vlastny systém riadenia bezpecnosti kfmnych surovin.

Tato prirucka sa bude predkladat na pravidelnd reviziu v sulade s
prichddzajucim/novym relevantnym technologickym, vedeckym a legislativnym
vyvojom alebo zdkonnymi Upravami v prislusnych odvetviach.
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2 ROZSAH, UCEL A DEFINICIE

2.1 Rozsah a ucel: pouzitie tejto prirucky

Cielom tejto eurdpskej prirucky je zaistenie bezpecnosti kimnych surovin tym, Ze sa:

« Bude minimalizovat riziko, Ze sa nebezpeéné kifmne suroviny dostant do
potravinového retazca.

 Umozni prevadzkovatelom, aby implementovali ciele nariadenia o hygiene
krmiv (nariadenie ¢. 183/2005/ES).

e PoskytnU opatrenia na zabezpecenie toho, aby boli splnené ostatné prislusné
regula¢né poziadavky na bezpecnost krmiv.

Tato priru¢ka sa vztahuje na vyrobu kfmnych surovin pochadzajicich z drvenia
olejnatych semien, rafinacie olejov a spracovania Skrobu, pocnuc prichodom
vstupnych materidlov az do prevodu vlastnictva.

Tato prirucka sa netyka prvovyroby, vyroby doplnkovych latok alebo obchodovania
s kfmnymi surovinami.

Tato priruc¢ka bola vypracovana s cielom splnit legitimne ocakdavanie odvetvia vyroby
kfmnych zmesi, ktorym je spoluprdca s vyrobcami kfmnych surovin zameranymi na
bezpecnost.

Tuto priruéku mdzu pouzivat len prevadzkovatelia, ktori vyrabaju kfmne suroviny
v priemyselnom meradle (dalej len ,prevadzkovatel"). Je to verejne dostupny
dokument a jeho obsahom sa méze dobrovolne riadit ktorykolvek vyrobca takéhoto
zamerania.

Dodrziavanie tejto priru¢ky nezbavuje prevadzkovatela povinnosti dodrziavat zakonné
alebo regulacné poziadavky kazdej krajiny, v ktorej posobi.
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2.2 Definicie vztahujuce sa na tuto priru¢ku

V tejto prirucke a suvisiacich prilohach su pouzité nasledujlice definicie:

2.2.1 Pravne definicie

a) Na ucely tohto dokumentu:

Doplnkové latky v krmivach: latky, mikroorganizmy alebo pripravky, iné ako kfmne
suroviny a premixy, ktoré sa zamerne pridavaju do krmiva alebo vody, najma aby
pInili jednu alebo viac z nasledujucich funkcii:

» priaznivo ovplyvnovali vlastnosti krmiva;

» priaznivo ovplyvinovali vlastnosti zivoc¢iSnych produktov;

» priaznivo ovplyvnovali farbu okrasnych ryb a vtakov;

e uspokojovali nutricné potreby zvierat;

» priaznivo ovplyvinovali dosledky zivociSnej vyroby na zivotné prostredie;

« priaznivo ovplyvriovali Zivo&isnu vyrobu, Uzitkovost zvierat alebo prosperitu
zvierat, najma ovplyviiovanim mikroflory traviacej sustavy alebo stravitelnhosti
krmiv, alebo

« mali kokcidiostaticky alebo histomonostaticky ucinok.
(Nariadenie ¢. 1831/2003/ES a nariadenie ¢. 183/2005/ES).

Hygiena krmiv: opatrenia a podmienky nevyhnutné na kontrolu nebezpeclenstiev
a zabezpecenie vhodnosti kimnych surovin na konzumaciu zvieratami s prihliadnutim
na ich planované vyuzitie (nariadenie ¢. 183/2005/ES).

Krmiva: akékolvek latky alebo vyrobky, vratane pridavnych latok, spracované,
diastoéne spracované alebo nespracované, ktoré maju byt pouzité na perordlne
kfrmenie zvierat (nariadenie ¢. 178/2002/ES).

Krmivarsky podnik: akykolvek podnik, & uz s cielom dosiahnut zisk alebo nie,
verejny alebo sukromny, ktory vykondava ¢&innost suvisiacu s produkciou, vyrobou,
spracovanim, skladovanim, prepravou alebo distribUciou krmiv, vratane vyrobcu,
ktory vyraba, spracovava alebo skladuje krmivo urlené na kfmenie zvierat na

vlastnom hospodarstve (nariadenie ¢. 178/2002/ES a upravené). Pozri Fazy vyroby,
spracovania a distribucie.

KFmne suroviny: vyrobky rastlinného alebo zZivociSneho p6vodu, ktorych zakladnym
Ucelom je uspokojovat nutriéné potreby zvierat, vo svojom prirodzenom stave, ¢erstvé
alebo konzervované, a vyrobky ziskané priemyselnym spracovanim uvedenych
vyrobkov a organické alebo anorganické latky bez ohladu na to, ¢i obsahuju alebo
neobsahuju kfmne doplnkové latky, ktoré su urc¢ené na perordlne kfmenie zvierat bud’
priamo, alebo po spracovani, alebo pri priprave kfmnych zmesi, alebo ako nosice
premixov (nariadenie ¢. 767/2009/ES).

Nebezpedenstvo: biologicky, chemicky alebo fyzikalny faktor v krmivovom retazci,
ktory mozZe vyvolat nepriaznivy UG¢inok na zdravotny stav (nariadenie ¢.
178/2002/ES).
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Neziaduce latky: akékolvek latky alebo produkty, s vynimkou patogénnych cinitelov,
ktoré su pritomné v produkte a/alebo na povrchu produktu uréeného na kfmenie
zvierat a ktoré predstavuju potencialne nebezpecenstvo pre zdravie zvierat alebo ludi
¢ pre zivotné prostredie, alebo by mohli nepriaznivo ovplyvnit Zivoéi$nu vyrobu
(smernica ¢. 2002/32/ES).

Oznacenie: znamena priradenie akychkolvek slov, Udajov, ochrannych znamok,
obchodnych nazvov, grafickych nalezitosti alebo symbolov krmivu umiestnenim tychto
informacii na akomkolvek médiu, napriklad na obale, nadobe, upozorneni, etikete,
dokumente, kruzku, prstenci alebo na internete, ktoré odkazuje na toto krmivo alebo
ho sprevadza, vratane ich pouzitia na reklamné Gcely (nariadenie ¢. 767/2009/ES).

Podnik: ktorakolvek jednotka krmivarskeho podniku (nariadenie ¢. 183/2005/ES).

Pomocné technologické latky: akakolvek latka, ktora sa samostatne nekonzumuje
ako krmivo, zamerne pouzivand pri spracovani krmiv alebo kfrmnych surovin na
splnenie technologického uUcelu pocdas Upravy alebo spracovania, ¢o moéze viest
k neumyselnej, ale technologicky nevyhnutnej pritomnosti rezidui takej latky alebo jej
derivatov v kone¢nom produkte, za predpokladu, ze tieto rezidua nemaju negativny
ucinok na zdravie zvierat, zdravie ludi alebo Zivotné prostredie a nemaju ziadne
technologické ucinky na hotové krmivo (nariadenie ¢. 1831/2003/ES).

Potraviny: akékolvek latky alebo vyrobky, spracované, CiastoCne spracované alebo
nespracované, ktoré maju byt konzumované ludmi, alebo o ktorych sa dé primerane
ocakavat, Ze ich budul ludia konzumovat.

Potraviny zahfiaju aj napoje, zuvacky a vSetky latky vratane vody zamerne pridavané
do potravin pocas ich vyroby, pripravy alebo spracovania.

Potraviny nezahffiaju: krmiva; zivé zvieratd, ak nie su pripravované s cielom
umiestnenia na trh na ludskd konzumaciu; rastliny pred zberom; lieky; kozmetika;
tabak a tabakové vyrobky; omamné alebo psychotropné latky; rezidua a
kontaminanty (nariadenie ¢. 178/2002/ES).

Prevadzkovatel’: pozri prevadzkovatel krmivarskeho podniku.

Prevadzkovatel' krmivarskeho podniku: fyzicka alebo pravnicka osoba zodpovedna
za plnenie poziadaviek potravinového/krmivového prava v krmivarskom podniku,
ktory riadi (nariadenie ¢. 178/2002/ES a upravené). Pozri Krmivarsky podnik.

Prvé umiestnenie na trh: prvé umiestnenie kifmnej suroviny na trh Eurdpskej Unie
po jej vyrobe alebo dovoze (nariadenie ¢. 1831/2003/ES a upravené).

Riziko: funkcia pravdepodobnosti nepriaznivého Uc¢inku na zdravotny stav a zdvaznost
tohto Gcinku vyplyvajuceho z nebezpecenstva (nariadenie ¢. 178/2002/ES).

Stupne vyroby, spracavania a distribucie: ktorykolvek stupen, vratane dovozu, od
a vratane prvovyroby potravin po a vratane skladovania, prepravy, predaja alebo
dodavky ku konecnému spotrebitelovi, a ak je to dolezité, aj dovoz, vyroba,
skladovanie, preprava, distriblcia, predaj a dodavka krmiv (nariadenie ¢.
178/2002/ES).

Sarza: identifikovatelné mnozstvo krmiva so spoloénymi vlastnostami, ako je
napriklad povod, druh, typ balenia, bali¢, odosielatel alebo oznacenie, a v pripade
vyrobného procesu jednotka vyrobena v jednej prevadzke, pri ktorej sa pouzili
jednotné vyrobné parametre alebo viacero takychto jednotiek, ked su vyrobené
v kontinudlnom poradi a skladované spolu (nariadenie ¢. 767/2009/ES).
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Umiestnenie na trhu: drZanie potravin alebo krmiv na u(cely predaja, vratane
ponukania na predaj alebo akejkolvek inej formy prevodu, ¢i uz zadarmo alebo nie,
a predaj, distribucia a iné formy prevodu ako také (nariadenie ¢. 178/2002/ES).
Vyhodnotenie rizika: znamena vedecky podlozeny proces pozostavajuci zo Styroch
stupriov: identifikacia nebezpelenstva, charakteristika nebezpecenstva, vyhodnotenie
miery vystavenia riziku a charakteristika rizika (nariadenie ¢. 178/2002/ES).

Vysledovatel'nost: schopnost najst a sledovat potraviny, krmiva, zvieratd slGZiace na
produkciu potravin alebo latky, ktoré su urcéené alebo o ktorych sa predpoklada, Ze su
urCené na pridavanie do potravin alebo krmiv vo vSetkych etapach vyroby,
spracuvania a distriblcie (nariadenie ¢. 178/2002/ES).

b) V tomto dokumente vyrazy ,kde je to potrebné", ,kde je to vhodné", ,primerané" a
.dostato¢né" znamenaju kde je to potrebné, kde je to vhodné, primerané a
dostato¢né na dosiahnutie cielov tejto prirucky (nariadenie ¢. 852/2004/ES a
upravené).

2.2.2 Dalsie definicie

Na ucely tohto dokumentu:

Analyza nebezpecdenstiev: proces zhromazdovania a vyhodnocovania informacii
0 nebezpelenstvach a podmienkach veducich k ich pritomnosti s cielom rozhodnut,
ktoré su vyznamné pre bezpeénost krmiv, a preto je nutné zaoberat sa nimi v plane
HACCP (Codex Alimentarius).

Bezpednost: pozri bezpeénost krmiv.

Bezpeénost krmiv: vysokd Uroveri zabezpedenia toho, Ze krmivo alebo kfmne
suroviny neuskodia hospodarskym zvieratam, ked su pripravené a konzumované
podla urceného pouzitia, ani kone¢nému spotrebitelovi. V celej tejto prirucke ma slovo
,bezpeénost" rovnaky vyznam ako ,bezpeénost krmiv".

Dodatoéné spracovanie: ¢innost vykonand na nevyhovujicom vyrobku, aby bol
v sullade s poziadavkami (ISO 9000:2005).

HACCP (analyza nebezpecenstiev a metoda kritickych kontrolnych bodov):
systém, ktory identifikuje, vyhodnocuje a kontroluje nebezpedenstvd pre bezpecénost
krmiv (Codex Alimentarius a upravené).

Kalibracia: preukazanie, ze urcity nastroj alebo pristroj poskytuje vysledky v ramci
stanovenych limitov v porovnani s tymi, ktoré boli dosiahnuté referenénym alebo
vysledovatelnym Standardom pri primeranom rozsahu merani.

Kontaminant: akakolvek biologicka alebo chemicka latka, cudzoroda latka alebo iné
latky, ktoré sa zadmerne nepriddvaju do potravin alebo krmiv, ktoré mézu ohrozit
bezpelnost potravin a/alebo krmiv alebo ich vhodnost (Codex Alimentarius
a upravené).

Kontaminacia: zavleCenie alebo vyskyt kontaminantu v potravinach/krmive alebo
v prostredi potravin/krmiva (Codex Alimentarius a upravené).

Kontrola: stav dodrziavania spravnych postupov a plnenia kritérii (Codex
Alimentarius).

10
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Kontrolné opatrenie: akékolvek opatrenie a ¢innost, ktoré moézu byt pouzZité na
prevenciu alebo odstranenie nebezpelenstva z hladiska bezpecnosti potravin/krmiv
alebo na jeho znizenie na prijatelnd droven (Codex Alimentarius a upravené).

Kodex postupov: dokument, ktory stanovil zdsady hygieny krmiv potrebné na
zaistenie bezpecnosti krmiv pre zvieratd a nasledne bezpecnosti produktov
zivocCiSneho povodu uréenych na ludsku spotrebu.

Kriticky kontrolny bod (CCP): krok, pri ktorom je mozné uplatnit kontrolu a ktory
je dolezity na prevenciu alebo odstranenie nebezpecenstva z hladiska bezpecnosti
potravin/krmiv alebo na jeho zniZenie na prijatelnd Uroven (Codex Alimentarius
a upravené).

Kriticky limit: kritérium, ktoré oddeluje to, c¢o je prijatelné, od toho, c¢o je
neprijatelné (Codex Alimentarius).

Krizova kontaminacia: kontaminacia materidlu alebo produktu inym materidlom
alebo produktom.

Kvalita: stupefi, v akom subor inherentnych vlastnosti spifia poZiadavky (ISO
9000:2005).

Medziprodukt: akykolvek material, ktory prevadzkovatel spracoval pred ziskanim
konec¢ného vyrobku.

Napravné opatrenie: akékolvek opatrenie na odstranenie pri¢iny zisteného
nevyhovujuceho stavu alebo inej neziaducej situacie (ISO 22000:2005).

Overovanie: potvrdenie prostrednictvom poskytnutia objektivhych dbékazov, ze
Specifikované poziadavky boli splnené (ISO 22000:2005).

Pisomné dokumenty: papierové tlacené dokumenty. Tie mozno nahradit
elektronickymi, fotografickymi alebo inymi systémami spracovania Udajov za
predpokladu, ze Udaje budu vhodne ulozené pocas predpokladanej lehoty uchovavania
(archiv) a mézu byt lahko spristupnené v Citatelnej podobe.

Planovat: stanovit ciele a procesy potrebné na dosiahnutie vysledkov v sullade
s politikami prevadzkovatela, ktoré sa tykaju kvality a bezpecnosti.

Podpis: potvrdenie opravnenej osoby realizované pisomne alebo elektronickymi
prostriedkami s kontrolovanym pristupom.

Postup: stanoveny spdsob, ako vykonavat nejakld cinnost alebo proces (ISO
9000:2005).

Poziadavka: potreba alebo oCakavanie, ktoré su uvedené, vSeobecne predpokladané
alebo povinné (ISO 9000:2005).

Program nevyhnutnych predpokladov: stanoveny postup resp. postupy alebo
inStrukcia resp. instrukcie $pecifické pre druh a velkost prevadzky, ktoré zlepsuju
a/alebo udrziavaju prevadzkové podmienky umoznujuce ucinnejSiu  kontrolu
nebezpeclenstiev z hladiska bezpecnosti krmiv a/alebo ktoré kontroluja
pravdepodobnost zavlecenia nebezpedenstiev z hladiska bezpeénosti krmiv do
produktu resp. produktov a do prostredia, kde sa produkty spracuvaju, a ich
kontaminaciu alebo Sirenie sa tychto nebezpecenstiev v nich. Na oznacenie programu
nevyhnutnych predpokladov (PRP) sa mézu pouzivat aj alternativne pojmy. Napriklad
pojem spravna vyrobna prax (SVP), spravna polnhohospodarska prax (SPP) a spravna
hygienicka prax (SHP). (ISO 22000:2005 a upravené).
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Surovina: akykolvek material, ktory vstupuje do vyrobného procesu kifmnych
surovin.

Specifikacia: dokument uvadzajlci poziadavky (ISO 9000:2005).

Trvanlivost: vymedzené ¢&asové obdobie, v ktorom vyrobok plne vyhovuje
Specifikacii, ak je vhodne skladovany.

Validacia: ziskanie dokazu, Ze kontrolné opatrenia budu ucinné (ISO 22000:2005).

Vstupny material: vSeobecny termin pouzivany na oznacenie surovin dodanych na
zadiatku vyrobného retazca.

Vyroba/produkcia: vsetky operacie zahfnajuce prijem materidlov, spracovanie,
balenie, prebalovanie, oznacovanie, preznacovanie, kontrolu kvality, uvolnenie,
skladovanie a distribldciu kfimnych surovin a suvisiace kontroly.

Vyvojovy diagram: systematické znazornenie postupnosti krokov alebo operacii
pouzivanych pri produkcii alebo vyrobe konkrétneho druhu potravin alebo krmiva
(Codex Alimentarius a upravené).

Zaznam: dokument uvadzajuci dosiahnuté vysledky alebo poskytujluci dobkaz
o vykonanych cCinnostiach (ISO 9000:2005).
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3 POZIADAVKY NA SYSTEM RIADENIA BEZPECNOSTI KRMIV

Kazdy systém riadenia bezpecnosti krmiv, ktory prevadzkovatel uplatriuje, musi byt
zalozeny na troch nasledujucich pilieroch:

1) Systém riadenia zaloZzeny na procesnom pristupe a zamerani na zakaznika.

2) Program nevyhnutnych predpokladov, ktorého ciefom je poméct pri kontrole
nebezpeclenstiev pre krmivové produkty vyplyvajucich z pracovného prostredia,
z procesu vyroby krmiv, z prichadzajucich a vstupnych materidlov, z hygieny
pracovnikov a z krizovej kontaminacie medzi vyrobkami. Pouzitie tejto spravnej
vyrobnej praxe musi obsahovat poziadavky na hygienu krmiv stanovené v
nariadeni EU (¢ 183/2005/ES) a sUvisiacich textoch. Program nevyhnutnych
predpokladov musi byt vytvoreny, zavedeny a pravidelne udrziavany v sulade s
najlepsou hygienickou praxou.

3) Systém HACCP (analyza nebezpecenstiev a metdda kritickych kontrolnych bodov),
ktory musi byt efektivhe vytvoreny, zavedeny, zdokumentovany a udrziavany.
Systém HACCP vo vyrobe kfmnych surovin musi brat do Uvahy sedem zasad
uvedenych v Codex Alimentarius. Analyza nebezpecenstiev je uzitocna pre
identifikaciu vsetkych relevantnych nebezpecenstiev, z ktorych niektoré sa daju
zvladnut programom nevyhnutnych predpokladov a iné sa daju zaradit do kontroly
konkrétnych CCP, ako je uvedené v systéme HACCP.

HACCP a program nevyhnutnych predpokladov sa dynamicky vzajomne ovplyviiuju.

Uvedené piliere sa mdzu spojit do jedného systému riadenia, ako to vyZaduje ISO
22000:2005.
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4 SYSTEM RIADENIA

4.1 Zodpovednost manazmentu

4.1.1 Angazovanost, zodpovednost a politika manazmentu

Manazment (od vys$sieho manazmentu po niz$i manazment) sa musi angazovat pri
zavadzani tejto priru¢ky do praxe s cielom pomdct zaistit bezpeénost krmivovych
vyrobkov.

Manazment je povinny zabezpecdit, aby boli zodpovednosti a pravomoci v rdmci
organizacie definované a zdokumentované a aby sa o nich informovalo.

Manazment je povinny:

a) Zaviest politiku bezpeénosti krmiv, zabezpedit stanovenie cielov a informovat
o tejto politike v ramci celej organizacie.

b) Zabezpe’lit, aby tieto ciele a politiky boli v sllade s touto priru¢kou a
regulacnymi poziadavkami.

c) Definovat a dokumentovat rozsah pdsobnosti systému HACCP tym, ze urci
kategodrie vyrobkov, vyrobné zavody/vyrobné linky a externé Cinnosti, ktoré su
zahrnuté do systému.

Zamestnanci uréeni manazmentom musia mat definovanl zodpovednost a pravomoc:

a) identifikovat a zaznamenat akékolvek problémy tykajlce sa bezpelnosti
vyrobkov a prevadzkovatelovho systému HACCP.

b) iniciovat napravné opatrenia a kontrolu véetkych takychto problémov.

c) iniciovat kroky na zabranenie vzniku nestladu s predpismi tykajlucimi sa
bezpecnosti vyrobkov.

4.1.2 Veduci timu HACCP: zodpovednost, prdvomoc a komunikéacia

Manazment vymenuje veduceho timu HACCP, ktory bude bez ohladu na dalsSie
zodpovednosti organizovat pracu timu HACCP a bude mat zodpovednost a pravomoc:

a) Zabezpecit, aby bol systém riadenia bol vytvoreny, zavedeny, udrziavany
a aktualizovany v sulade s tymito pokynmi.

b) Predkladat priamo manazZmentu organizacie spravy o Ucéinnosti a vhodnosti
systému riadenia.

c) Zorganizovat zodpovedajluce $kolenia a vzdelavanie ¢lenov timu HACCP.

Veduci timu HACCP musi byt zastupcom manazmentu alebo musi mat priamy pristup
k manazmentu.
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Manazment organizdcie je povinny poskytovat primerané zdroje na vytvorenie,
zavedenie, udrziavanie, aktualizaciu a kontrolu systému riadenia bezpecnosti krmiv.
Musi existovat primerana komunikacia s ciefom informovat tim HACCP (vediceho)
o vyznamnych zmendach produktov alebo procesov.

4.1.3 Preskimanie manazmentom

Manazment je povinny dokumentovat kontrolné opatrenia prijaté na zabezpedenie
toho, aby systém riadenia bezpecnosti krmiv pracoval efektivhe. Takéto opatrenia
zahrnaju planovanie, zavedenie a monitorovanie procesov, ktoré preukazuju
vyhovujlci stav vyrobkov. Monitorovacie procesy musia zahffat zhromazdovanie
merani, analyzu dat a pripadne opatrenia na zlepsenie Gcinnosti systému.

Zdokumentovany postup musi definovat $truktiru resp. Struktiry na identifikaciu
a riadenie napravnych opatreni vratane:

a) Analyzy pric¢in nevyhovujlceho stavu.

b) Definicie napravného opatrenia.

c) Sledovania realizacie opatrenia.

d) Overovania ucinnosti opatrenia, kde je to vhodné.

Vsetky vyssie uvedené kroky musia byt preukazatelné napriklad zdznamami alebo
zapismi z rokovani.

Manazment je povinny kazdoro¢ne skontrolovat zavedenie, Ucinnost a platnost
systému riadenia bezpecnosti krmiv tym, Ze vyhodnoti:
a) Opatrenia vyplyvajuce z predchadzajucich kontrol, ktoré manazment vykonal.
b) Vysledky internych a externych auditov.
c) Vysledky overovania HACCP.
d) Reklamacie a iné formy spatnej vazby od zakaznikov.
e) Zavedenie zavaznych napravnych a preventivnych opatreni.

f) Zmeny, ktoré by mohli mat vplyv na platnost systému riadenia bezpeénosti
krmiv.

Vystup kontroly musi obsahovat:
a) Zavery tykajuce sa =zavedenia, Uucinnosti a platnosti systému riadenia
bezpecnosti krmiv.
b) Opatrenia a ciele na zlepSenie systému riadenia bezpecnosti krmiv.

Sprava o kontrole musi byt l'ahko dostupna.
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4.2 Riadenie zdrojov

4.2.1. Poskytovanie zdrojov

Manazment je povinny identifikovat a poskytnut potrebné zdroje tak, aby vyroba,
spracovanie a skladovanie vyrobkov prebiehalo u¢innym a bezpec¢nym sp6sobom.

Krmivarske podniky musia mat dostatok zamestnancov, ktori majui skusenosti
a kvalifikaciu potrebnu na vyrobu danych produktov.

Manazment je povinny zabezpedit dostatoénd a vhodne navrhnutd infrastrukturu,
zariadenie pracovného prostredia, vyrobné priestory a zariadenia.

4.2.2 Ludské zdroje

4.2.2.1 Organizac¢na schéma

Manazment je povinny vytvorit organizaénli schému. Zodpovednosti tykajlice sa
bezpecénosti krmiv musia byt zdokumentované a priebezne aktualizované.

4.2.2.2 Kompetencie, informovanost a vzdeldvanie

Vsetci pracovnici vykonavajuci ¢innosti, ktoré ovplyvriuju bezpeénost krmiv, musia byt
kompetentni a musia mat zodpovedajlce vzdelanie, odborn( pripravu, zruénosti
a skusenosti podla popisu prace. Programy odbornej pripravy by mali byt podla
potreby pravidelne revidované a aktualizované.

Manazment je povinny:

a) Identifikovat a jasne vymedzit v popise prace potrebné schopnosti a zruénosti
pracovnikov, ktorych ¢innost ma vplyv na bezpeénost krmiv.

b) Poskytnut potrebné vzdelanie a/alebo odborn( pripravu podla popisu prace
s cielom zabezpedit a udrzat plnenie poziadaviek na tieto potrebné zruénosti.

c) Zabezpedit, aby pracovnici zodpovedni za monitorovanie procesov tykajucich
sa bezpecCnosti krmiv boli Skoleni o spravnych monitorovacich technikach
a o nevyhnutnych opatreniach, ktoré sa maju prijat, ak déjde k strate kontroly
nad procesmi.

d) Vyhodnocovat Ucéinnost vy$sie uvedenych &innosti.

e) Zabezpelit, aby si pracovnici uvedomovali dblezitost a vyznam svojich
jednotlivych Cinnosti pri podpore bezpecnosti krmiv.

f) Zabezpe’it, aby si pracovnici uvedomovali nutnost efektivnej komunikacie.

g) Viest prislusné zaznamy o vzdelani, odbornej priprave, zruénostiach
a skusenostiach vsetkych pracovnikov, ktori maju vplyv na bezpeénost krmiv.
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4.2.2.3 Osobna hygiena

Manazment je povinny:
a) Zabezpedit, aby boli hygienické zariadenia pre pracovnikov jasne a vhodne

oznacené, umiestnené a udrziavané.

b) Poskytnut v pripade potreby vhodny pracovny vystroj, ako je ochranny odev
a bezpecnostna obuv, a udrziavat ich v hygienickom stave.

c) PoskytnlUt jasné pravidld tykajuce sa zadkazu fajéenia a jedenia/pitia na
pracovisku. Ak je to potrebné, poskytnut na tieto U¢ely samostatné zariadenie.

d) Zabezpedit, aby ndvstevnici a dodavatelia re$pektovali poZiadavky na hygienu
pri ndvsteve/praci na pracovisku.

4.2.3 Infrastruktira a pracovné prostredie

Manazment je povinny poskytnit prostriedky na vytvorenie a udrziavanie
infrastruktury potrebnej na dosiahnutie suladu s poziadavkami systému riadenia.

4.2.3.1 Zakladné poziadavky

Manazment je v zaujme dosiahnutia vyhovujuceho stavu produktov povinny
zabezpedit primerané pracovné prostredie v sulade s miestnymi, narodnymi a
eurépskymi predpismi.

4.2.3.2 Poziadavky na zariadenie, vyrobné priestory a vybavenie

Manazment je povinny poskytnut zariadenie a vybavenie s vhodnym usporiadanim,
dizajnom, konstrukciou a vhodnej velkosti, aby sa zabranilo kontaminacii, krizovej
kontaminacii a akymkolvek vSeobecne nepriaznivym vplyvom na bezpeénost krmiv.

4.2.3.3 Zariadenie a vyrobné priestory

Tam, kde je to potrebné, je manazment povinny zabezpedit stropy a stropné
inStalacie, ktoré su projektované, konstruované a upravené tak, aby sa zabranilo
hromadeniu necistoty a aby sa obmedzila kondenzéacia, rast neziaducich
mikroorganizmov a uvolfiovanie &astic, ktoré mdzu ovplyvnit bezpecnost a kvalitu
kfmnych surovin.

Pokial' je to nutné na udrzanie priestorov bez nadmernej pary a kondenzatu, je
potrebné zabezpedit vetranie s dostatoénou kapacitou.

Voda, para a vzduch pouzivané pri vyrobe kfmnych surovin musia mat primeranu
kvalitu. Manazment musi mat istotu, Ze voda alebo para, ktord sa pouziva pri Cisteni
alebo pri vyrobe kifmnych surovin, je pre zvieratd bezpecna. ManazZment musi
zabezpedit, aby pouzZivana voda alebo para nespésobila Ziadnu ujmu na zdravi zvierat.

V celom zariadeni a vo vSetkych vyrobnych priestoroch bude dostatocné osvetlenie.
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Kanaliza¢né zariadenia musia byt vhodné na planovany Gc¢el; musia byt navrhnuté
a konstruované tak, aby sa predislo riziku kontaminacie.

4.2.3.4 Vybavenie

Manazment je povinny poskytnut vybavenie pre vyrobu, ktoré je umiestnenég,
navrhnuté, skonstruované a udrziavané tak, aby bolo vhodné na vyrobu bezpecnych
kfmnych surovin.

Tam, kde je to vhodné, musi byt vybavenie umiestnené v urditej vzdialenosti od stien,
aby bol pri Cisteni lahky pristup a aby sa zabranilo zamoreniu Skodcami.

4.2.4 Kontrola monitorovacich a meracich zariadeni

Manazment je povinny zabezpedit, aby sa monitorovanie a meranie dalo vykonavat
v stlade so zdokumentovanym postupmi.
Ak je to potrebné na zabezpecenie platnych vysledkov, meracie zariadenie musi:

a) byt kalibrované a overované v stanovenych intervaloch alebo pred pouzitim
porovnanim s etalédnmi nadviazanymi na medzinarodné alebo narodné etaldny.
Ak neexistuju ziadne etaldny, je potrebné zaznamenat zdklad pre kalibraciu
alebo overovanie.

b) byt nastavené alebo podla potreby nastavené znovu.
c) byt oznadené tak, aby bolo mozné urdit stav kalibracie.

d) pokial je to mozné, byt zabezpedené pred Upravami, ktoré by zrusili platnost
vysledku merania.

e) byt chrdnené pred poskodenim a znehodnotenim podas manipuldcie, Udrzby
a skladovania.

Okrem toho, ked sa zisti, ze zariadenie nezodpoveda poziadavkam, je manazment
povinny vyhodnotit a zaznamenat platnost predchadzajacich vysledkov merani.
Manazment je povinny prijat zodpovedajlce opatrenia. Je nutné uchovavat zdznamy
o vysledkoch kalibracie a overovania.

18



aAFf Q

—~— FEDIOL

4.2.5 Udrzba

Prevadzkovatel je povinny zabezpedit v zdvode planovan( Gdrzbu. Musi sa vyuzivat
program udrzby vyrobného zavodu. Je nutné viest zdznam o vykonanych pracach.
Tam, kde je to relevantné, sa musia pouzivat mazivd vhodné na pouzitie
v potravinarstve.

4.2.6 Cistenie a dezinfekcia

Manazment je povinny zaviest a dokumentovat program Cdistenia, pricom sa musi
preukazat ucéinnost programu.

Zabezpecte, aby boli vsSetky vnutorné aj vonkajsie plochy, budovy, priestory
a zariadenia udrziavané v Cistote a v dobrom stave, aby fungovali v sulade
s povodnym zamerom a aby sa zabranilo kontamindacii.

Zariadenie musi byt navrhnuté tak, aby umozfiovalo manudlne Cistenie alebo distenie
metodou CIP.

Nadoby a vybavenie pouzivané na prepravu, skladovanie, dopravu, manipulaciu
a vazenie kfmnych surovin sa musia udrziavat v distote.

Musi existovat harmonogram S$pecifikujuci metddu, pouzité prostriedky a frekvenciu
Cistenia, ako aj zodpovednosti za ulohy.

Prostriedky sa musia pouzivat a skladovat v sulade s pokynmi vyrobcu, musia byt
jasne oznacené, skladované oddelene od vstupnych materidlov a hotovych vyrobkov
a musia sa spravne pouzivat tak, aby nedo$lo ku kontamindcii vstupnych materidlov
a hotovych vyrobkov.

4.2.7 Ochrana pred skodcami

Manazment je povinny poskytnut pisomny plan ochrany pred $kodcami vratane popisu
pravidelnych kontrol, pri¢om sa musi preukdzat Géinnost planu.

Musi byt zavedeny harmonogram $pecifikujlci priestory, zariadenia a vybavenie, ktoré
sa ma kontrolovat, vratane frekvencie a podrobnosti o pouzitych pesticidoch,
fumigantoch a pascach, ako aj zodpovednost za Glohy.

Pouzité pesticidy, fumiganty alebo pasce musia byt vhodné na tieto Uéely, musia byt
v stlade s miestnymi predpismi, musia sa pouzivat a skladovat v sllade s pokynmi
vyrobcu, musia byt jasne oznacdené, skladované oddelene od vstupnych materidlov a
hotovych vyrobkov a musia sa spravne pouzivat tak, aby nedoslo ku kontamindcii
vstupnych materialov a hotovych vyrobkov.

Miesta, kde sU rozmiestnené pasce a navnady, musia byt zmapované.

Plan HACCP musi brat do Uvahy riziko kontaminacie v désledku zamorenia $kodcami
alebo pouzivania pesticidov.

Znehodnoteny materidl a prach budu kontrolované, aby sa predislo invazii Skodcov.

Vysledky ochrany pred $kodcami sU sucastou kazdoroéného preskimania
manazmentom.

Ked existuje moznost kontaminacie Skodcami a budova je vybavend vonkajSimi
otvaracimi oknami, streSnymi vetracimi otvormi alebo ventilatormi, tieto zariadenia
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musia mat sietky proti hmyzu. Ked sa vonkaj$ie otvaracie dvere nepouzivaju, musia
byt zatvorené, alebo musi byt na nich sietka.

4.2.8 Odpadové hospodarstvo

Prevadzkovatel je povinny kontrolovat odpad a materidly obsahujlice nebezpeéné
hladiny kontaminantov alebo inych zdrojov nebezpeclenstva. Tieto latky sa musia
likvidovat vhodnym spdsobom, aby sa zabranilo kontaminacii kfFmnych surovin.

Ak je to potrebné na to, aby sa zabranilo tymto nebezpecenstvam:
a) Odpad likvidujte sp6sobom, ktory zabranuje kontamindacii.

b) Odpad skladujte v uzavretych alebo prikrytych kontajneroch alebo vo
vymedzenych priestoroch na ukladanie odpadu.

d) Kontajnery na odpad by mali byt jasne oznadené.

e) Odpad musi byt zlikvidovany v stlade s miestnymi predpismi a spésobom,
ktory zaistuje, Zze zariadenia a bezpeénost kfmnych surovin nebudl negativne
ovplyvnené.
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4.3 Prevadzkové predpisy

4.3.1 VSeobecne

Manazment je povinny vykondvat véetky vyrobné ¢innosti v sulade s touto priruékou.

4.3.2 Poziadavky na vstupné materialy

Manazment by mal klast osobitny déraz na zabezpecenie toho, aby boli vstupné
materialy v sulade s pravnymi predpismi EU:

a) Informécie pre nakupovanie musia popisovat suroviny, ktoré maju byt
zakupené, vratane poziadaviek na schvalenie zakupeného produktu.

b) PoZiadavky na analytické monitorovanie musia byt definované na zaklade
vyhodnotenia rizik.

c) Zaznamy o vSetkych prislusnych vysledkoch analyz a monitorovania
a nevyhnutnych opatreniach vyplyvajlucich z tohto hodnotenia sa musia
uchovavat.

Manazment je povinny zahrnit do informacii o nakupe aj poziadavku na sulad
s pravnymi predpismi EU. V pripade, Ze vstupny materidl pochadza z krajiny alebo
oblasti s rizikom nedodrzania poziadaviek na zhodu, napr. pre MRL alebo GMO,
manazment pouzije vhodné analytické monitorovanie zaloZzené na vyhodnoteni rizik.

4.3.3 Manipulacia so vstupnymi materidlmi

Manazment je povinny zabezpedit, aby bola kazdd $arza prichadzajica do arealu
jedine¢nym sp6sobom zaregistrovana s uvedenim cisla Sarze, celého nazvu produktu,
datumu prijatia a prijatého mnoZstva. Kazdé poskodenie je potrebné oznamit
prislusnej zodpovednej jednotke, napr. jednotke kontroly kvality.

Musi byt zavedeny postup prijimania a uskladnenia vstupnych materidlov. Ak su sild
vyprazdnené, musi sa to zaznamenat.

Je nutné skontrolovat, ¢ vstupné materidly spifiaju kritérid bezpe¢nosti krmiv.

Vzorky tychto materidlov treba uchovat v dostato¢nom mnozstve podla postupu, ktory
zaviedol vyrobca, a treba ich uchovat, aby sa zabezpecdila vysledovatelnost. Vzorky sa
musia zapecatit a oznacit pre jednoduchl identifikaciu; musia sa skladovat za
podmienok, ktoré vylucuju akukolvek neobvykld zmenu v zlozeni vzorky alebo iné
znehodnotenie. Musia sa uchovavat pocas lehoty zodpovedajlcej pouzitiu, na ktoré je
kfmna surovina uvadzana na trh.
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4.3.4 Opatrenia na zabranenie krizovej kontaminacii

Prevadzkovatel musi mat zavedeny program na prevenciu, kontrolu a odhalovanie
kontamindcie. Sudastou programu budl opatrenia s cielom zabranit fyzikalnej,
chemickej a mikrobidlnej kontaminacii.

4.3.5 Dodatoc¢né spracovanie

Manazment je povinny vykonat dodato¢né spracovanie tak, aby zabezpedil zachovanie
bezpeénosti kfimnych surovin, vysledovatelnost a dodrziavanie pravnych predpisov.

Schvalovanie a pouzivanie dodato¢ného spracovania (napr. odmietnutej dodavky,
vratenej dodavky od zakaznika alebo nepodarkov) musi byt rieSené v rédmci systému
HACCP. S pripadnymi dodato¢ne spracovanymi materidalmi, ktoré nie si schvalené na
zamyslané pouzitie, sa naklada ako s nevyhovujucim produktom (pozri § 4.4.4), a ak
sa stanl odpadom, treba s nimi nakladat v stlade s postupmi na likvidaciu odpadu
(pozri § 4.2.8), pokial nie su uréené na priemyselné pouzitie.

4.3.6 Vyroba kfmnych surovin

Manazment je povinny zabezpecit dostupnost pracovnych pokynov:

a) Jednotlivé fazy vyroby treba vykonavat v stlade s pisomnymi postupmi, ktoré
sU zamerané na vymedzenie, kontrolu a monitorovanie kritickych bodov vo
vyrobnom procese.

b) Uvedené postupy musia zahffiat aj postupy na rieSenie rizika zavleéenia.

Manazment musi vyrobu a poskytovanie sluzieb planovat a vykonavat za riadenych
podmienok. Vyrobné priestory musia byt riadené tak, aby bolo mozné zabranit vstupu
neopravnenych pracovnikov.

4.3.7 Hotové kfmne suroviny

Manazment je povinny poskytnut, pokial je to relevantné, informacie, ktoré opisuju
nasledovné:

a) Kazdy produkt musi mat pisomnu $pecifikaciu.
b) Kazdy produkt musi mat jedineény nazov alebo kéd.

c) Kazda $arza musi byt oznadend jedine¢nym identifikdtorom (ktory méze byt
kombinaciou kédov), aby tak mohla byt nasledne identifikovana
a vysledovatelnd. Oznacdenie musi byt v sullade s prislusnymi pravnymi
predpismi EU tykajucimi sa krmiv.

d) Vsetky hotové produkty musia byt pred expedovanim skontrolované v sulade s
pisomnymi postupmi, aby sa zabezpecilo, ze splhnaju Specifikacie. Z kazdej
darze sa musi odobrat vzorka primeranej velkosti, ktord sa musi uchovat
najmenej pocas lehoty zodpovedajucej definovanej trvanlivosti produktu.
Vzorky sa musia zapecatit a oznadit a musia sa skladovat takym spdsobom,
ktory by mal zabranit abnormalnej zmene, a musia sa uchovat pocéas lehoty
trvanlivosti.
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Ak su produkty zamietnuté z akychkolvek doévodov tykajucich sa bezpecnosti
produktov, v dosledku ¢oho nie su uvedené do obehu, ich likvidacia, miesto odvozu,
alebo vratenie dodavatelovi sa musia zaznamenat.

4.3.8 Skladovanie

Manazment je povinny kontrolovat véetky ¢innosti tykajlce sa skladovania vstupnych
materialov, pomocnych technologickych latok a hotového produktu.

Pravidla pre kontrolu skladovania:

a) Vstupné materidly sa musia skladovat na vhodne rieSenych miestach, ktoré su
prispbsobené a udrziavané tak, aby boli zabezpecené vhodné skladovacie
podmienky, ktoré eliminuju riziko kontaminacie a mozného zamorenia
$kodlivymi organizmami. Balené materidly sa musia skladovat vo vhodnom
obale.

b) Hotové produkty musia byt zretelne oznadené a skladované v Cdistych a
suchych podmienkach.

c) Materidly by mali byt skladované takym spdsobom, ktory umoZniuje lahku
identifikaciu a zabranuje krizovej kontaminacii a poskodeniu.

4.3.9 Preprava

Preprava hotovych krmnych surovin, ¢i uz ide o cestnd, rie¢nu, zelezni¢nu alebo
namornu prepravu, predstavuje kritické body procesu.

Prepravnd spolo¢nost a dopravca si bez ohladu na pouzité dopravné prostriedky
povinni zabezpeéit, aby zariadenia pouzivané na prepravu boli v sllade s
poziadavkami na bezpeénost krmiv.

Nedcistoty, ktoré st nebezpeéné pre ludi alebo zvieratd, sa m6zu dostat do kontaktu s
koneénym produktom. Musia sa prijat opatrenia na zabezpecenie vhodnej prepravy
surovin a hotovych vyrobkov, aby sa minimalizovalo riziko kontaminacie.

Manazment je povinny zabezpelit, aby kazda ponuknutd internd alebo externa
preprava bola vhodna na prevzatie kimnych surovin a aby sa dodrziavali nasledujluce
vSeobecné pravidla:

a) Opravneni zamestnanci a/alebo uréeny dozor vykonavajuci kontrolu
nakladovych priestorov pred nalozenim.

b) Nakladovy priestor je prazdny, Cisty, bez zapachu a suchy.

c) Musia byt k dispozicii zdznamy o predchadzajlcich troch nakladoch (pre kazdy
nakladovy priestor), a pokial' je to relevantné, o Cistiacich postupoch, ktoré
boli vykonané.

d) Pred naloZzenim kfmnych surovin musia byt z vonkajsich pléch vozidla
odstranené vsetky viditelné zvysky predchadzajuaceho nakladu.
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e) Musia byt zaznamenané vysledky kontroly potvrdzujice vyhovujuci stav, ako
aj vysledky kontroly poukazujice na nevyhovujlci stav a podniknuté napravné
opatrenia.

f) Pocdas prepravy musi byt nakladovy priestor vodotesne zakryty a chraneny
pred dazdom a inymi kontaminantmi.

Ak sa distriblcia alebo preprava vykonava pomocou subdodavatela, dopravca sa
vybera na zdklade toho, ¢ mdzZe dodrzat kritérid bezpeénosti produktu a spolahlivosti.
Prepravna spolo¢nost musi byt registrovana v sulade s platnymi pravnymi predpismi.
Prevadzkovatel pracujlici s kfmnymi surovinami je povinny oznamit svoje poziadavky
na prepravu dopravcovi; tieto poziadavky musia byt zdokumentované.

Vynimky z poziadaviek na &istotu je mozné urobit v pripade, Ze predchadzajuci naklad
neohrozuje bezpeénost nakladu, ktory ma byt nalozeny.

Informacie o povolenych predchadzajucich ndakladoch najdete v zozname
Medzinarodného vyboru cestnej prepravy (ICRT).

V pripade, Ze distriblcia alebo preprava je zodpovednostou zakaznika, prevadzkovatel
je povinny upozornit ho na pripadné anomalie zistené pred naloZenim.
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4.4 Aspekty systému riadenia

4.4.1 Poziadavky na dokumentaciu

Manazment je povinny mat priru¢ku pre systém riadenia bezpecnosti krmiv, ktora
zahfria véetky aspekty tejto priru¢ky. Véetky dokumenty a zdznamy musia byt lahko
pristupné pre prisludnych zamestnancov a musia sa Ucéinne spravovat. Sprava
dokumentécie a zdznamov musi byt definovana v zdokumentovanom postupe.

Véetky dokumenty priru¢ky pre systém riadenia bezpeénosti krmiv musia byt
schvdlené, musia podliehat sprave verzii a musia byt distribuované kontrolovanym
spdsobom. Prevadzkovatel musi mat zavedeny systém, ktory bude zakazovat
pouzivanie nadbyto¢nych dokladov.

Ostatné dokumenty, ktoré su relevantné pre bezpeénost krmiv, musia byt
identifikované a spravované.

Zaznamy musia vzdy zostat aktualne, Citatelné, lahko identifikovatelné a pristupné.
Manazment je povinny identifikovat vSetky relevantné zdznamy a dlZzku a miesto ich
archivacie. Dlzka archivacie je minimalne do datumu spotreby vyrobkov plus jeden
rok.

4.4.2 Vysledovatelhost

Manazment je povinny vytvorit a zaviest systém vysledovatelnosti, aby bolo mozné
identifikovat vstupné materidly od bezprostrednych dodavatelov a distribtciu produktu
kfmnych surovin k bezprostrednému zdkaznikovi, ako aj umoznit identifikaciu
produktovych ddvok vyrobenych kfmnych surovin a ich vztahu k &islam $arzZi alebo
kédom vstupnych materialov.

Ked" sa vykonava dodato¢né spracovanie alebo operacie v ramci dodatocného
spracovania, musi byt zachovana vysledovatelnost.

V krmivarskom priemysle by mala vysledovatelnost od prijmu surovin az po expediciu
hotovych vyrobkov odrazat charakter vyrobného procesu (kontinudlny, davkovy atd.).

Systém vysledovatelnosti musi zahffiat minimalne:

a) Koédy alebo Sarze vstupnych materidlov; rozpracované produkty, obaly
a chemické latky.

b) Pocet pouzitych nadrzi, sil, alebo zariadeni.
c) Pouzité vyrobné a prevadzkové doklady.
d) Cas operécii a kontrol.

e) MnozZstvo a postupnost.

Vo vdeobecnosti sa musia vSetky zdznamy potrebné na vysledovatelnost uchovavat
pocas 5 rokov v sUlade s prisludnymi pravnymi predpismi EU, najma v sulade s
nariadenim ¢. 178/2002 a jeho pokynmi na vykonanie ¢lankov 11, 12, 14, 17, 18, 19
a 20 nariadenia (ES) ¢. 178/2002 o vSeobecnom potravinovom prave a/alebo
s narodnymi predpismi.
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Zaznamy tykajlce sa vysledovatelnosti musia vzdy zostat aktualne, Citatelné, lahko
identifikovatelné a pristupné. Manazment je povinny identifikovat vsetky relevantné
zdznamy a dizku a miesto ich archivacie.

Vzorky vstupnych materidlov a hotovych krmiv sa musia uchovavat pocas lehoty
zodpovedajucej pouzitiu, na ktoré sa krmivo uvadza na trh. Vzorky sa musia
uchovavat vo vhodnych, zapedatenych a oznadenych nadobach a musia sa likvidovat
riadenym sp6sobom. Skladovacie podmienky musia zabranit akémukolvek
znehodnoteniu alebo poskodeniu vzoriek.

Zaznamy o vyrobe, distriblcii a pouzivani kfmnych surovin musia byt uchované
a lahko dostupné, aby umoznili rychle spatné sledovanie krmnych surovin
k bezprostrednému predchadzajucemu zdroju aj smerom k dalsim prijemcom, pokial
sU identifikované zname ¢i pravdepodobné nepriaznivé vplyvy na zdravie
spotrebitelov.

Manazment je povinny overovat platnost postupov vysledovatelhosti testom
vysledovatelnosti proti smeru procesu aj v smere procesu aspon raz za rok. Takyto
test musi byt zdokumentovany a vyhodnoteny s cielom dosiahnut zlep$enie.

4.4.3 Kontrola, odber vzoriek a analyza

Manazment musi mat zdokumentovany systém odberu vzoriek a analyz, a to tak pre
kontrolu, ako aj pre overenie. Takyto systém musi byt vhodny pre materidly
a produkty, ktoré maju byt testované. Manazment je povinny preukazatelne brat do
avahy prislusné pravne predpisy a usmernenia.

Postupy odberu vzoriek musia byt upravené nasledujlicim spdsobom:

* Pri kontrole zhody vstupnych materidlov a (medzi-) produktov musi metdda
odberu vzoriek reprezentovat na primeranej Urovni vlastnosti celej davky.

« Na overenie platnosti inych kontrolnych opatreni méze byt pouzity odber vzoriek
a analyza. Metddu a frekvenciu treba prispdsobit ocakavanej Gdinnosti tychto
kontrolnych opatreni.

Manazment musi mat zdokumentované postupy pre odber vzoriek, ktoré stanovuju
metddy, kvalifikacie a zodpovednosti.

Pre vlastné analyzy bezpecnosti kfmnych surovin, ktoré zo zdkona nevyzaduju
vyuzitie akreditovaného laboratéria a metdd, je potrebné vhodnost metddy a jej
pouzitie overit podla prisludnej normy a/alebo na zaklade kruhového testovania.

Pre subkontrahované analyzy vSeobecne a pre typy analyz bezpecnosti kfmnych
surovin, ktoré zo zakona vyzaduju vyuzitie akreditovaného laboratéria a metdd, musia
byt laboratérium vykonavajlice analyzu a pouzité metddy akreditované podla normy
ISO 17025.
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4.4.4 Postup v pripade nevyhovujuceho produktu

Manazment je povinny vytvorit zdokumentovany postup nakladania s produktmi, ktoré
nevyhovuju urenym poziadavkam.

Postup by mal zahriiat:

a) Identifikaciu.

b) Oddelenie postihnutych Sarzi.

c) V pripade potreby opatrenie na likvidaciu produktov.
d) Vyhodnotenie hlavnej pric¢iny nevyhovujluceho stavu.

e) Dokumentdciu nevyhovujuceho stavu, analyzu hlavnych pri¢in, ndpravné
opatrenia a overenie.

f) Zaznam internych informacii relevantnych stran.

Musi byt definovand zodpovednost za preskimanie a likvidaciu nevyhovujliceho
produktu.

Nevyhovujici produkt by mal byt preskimany v sllade so zdokumentovanymi
postupmi a malo by sa s nim naloZit jednym z nasledovnych spdsobov:

a) Dodatocné spracovanie (pozri Dodatocné spracovanie § 4.3.5).
b) Reklasifikacia (napr. ako produkt urceny na priemyselné vyuzitie).
c) Vydaj (nie v pripade problému s bezpeénostou krmiv).

d) Odmietnutie a nasledné zniCenie alebo likvidacia v sulade s postupmi na
likvidaciu odpadu (pozri § 4.2.8).

4.4.5 Krizovy manazment - stiahnutie z predaja a z obehu z bezpecnostnych dévodov

Manazment je povinny zaviest zdokumentovany postup stiahnutia produktov z predaja
a z obehu, ktory zabezpedi, Ze zdkaznici a regulaéné Grady modzu byt okamzite
informovani v pripade akejkolvek nezrovnalosti, ktord méze negativhe ovplyvnit
bezpeénost kfmnych surovin.

Ak sa manazment domnieva alebo ma ddévod mysliet si, Ze kfmna surovina, ktoru
vyprodukoval, spracoval alebo vyrobil, nespl'ﬁa poziadavky na bezpecnost krmiv, je
povinny bezodkladne iniciovat postupy na stiahnutie z predaja a z trhu, a ak je to
potrebné, aj na stiahnutie od pouzivatelov kfmnej suroviny prisluSného krmiva a
informovat o tom prisluéné organy.

a) Postupy stiahnutia z predaja a stiahnutia z obehu musia byt zdokumentované.

b) Musi byt definovand zodpovednost za informovanie zdkaznikov a regulaénych
organov.

c) Musi byt definovand zodpovednost za stiahnutie z predaja a stiahnutie z obehu.

d) Je nutné mat zoznam vsetkych prisluénych kontaktov (vratane prislusénych
organov), ktory sa musi priebezne aktualizovat.
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S kfmnymi surovinami, ktoré st povazované za nebezpecné, sa bude zaobchadzat ako
s nevyhovujucim produktom (pozri § 4.4.4).

Kazdoro¢ne je nutné testovat postup stiahnutia z obehu, aby sa zabezpedila jeho
validita.

4.4.6 Interné audity

Manazment je povinny zabezpedit, aby sa vykonavali interné audity s cielom overit, ze
systém riadenia bezpecnosti krmiv je:

a) U¢inne zavedeny a udrziavany.

b) V sulade s regula¢nymi a inymi stanovenymi poziadavkami.

Interné audity je mozné pouzivat aj na identifikdciu potencidlnych mozZnosti zvy$enia
kvality. Planovanie internych auditov musi byt zdokumentované.
Zdokumentovany postup auditu by mal obsahovat minimalne:

a) Pripravu a vydavanie planov auditov.

b) Rozsah auditov.

c) Frekvenciu auditov.

d) Metdédy pouzivané na vykonavanie auditov.

e) Hldsenie o zisteniach a navrhnuté zlepsenia.

f) Distribaciu hlaseni.

g) Vykonavanie napravnych opatreni a nasledné cCinnosti.

h) Vyber a Skolenie prislusnych auditorov.
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4.5 Vztahy s dodavatel’'mi a zakaznikmi

4.5.1 Vztahy s dodavatelmi

Vyber dodavatelov a vyber kifrmnych surovin su kli¢ovymi aspektmi systému
(systémov) riadenia bezpecnosti kazdého prevadzkovatela. Nekvalitné vstupné
materidly m6zu mat za nasledok produkciu nekvalitnych hotovych vyrobkov a mé6zu
ohrozit bezpecnost celého procesu prevadzkovatela. Vsetci prevadzkovatelia by preto
mali klast osobitny déraz na zabezpecenie toho, ze ich dodavatelia a kfmne suroviny
maju pozadovanu kvalitu a Standard.

Dodavatelia vysoko rizikovych surovin by mali byt kazdoro¢ne hodnoteni na zaklade
vyhodnotenia rizik.

Poziadavky na vstupné materidly st uvedené § 4.3.2.

4.5.2 Vztahy so zdkaznikmi

Prevadzkovatel je povinny zabezpedit primeran( komunikaciu so zdkaznikmi, aby zistil
poziadavky zdkaznikov na bezpeénost krmiv. Zmluvy a objedndvky sa musia
preskimat, aby sa zistilo, & je prevadzkovatel schopny tieto poziadavky splinit.
Sucéastou preskimania zmluvy musi byt aj informovanie vediceho timu HACCP pred
zacatim vyroby alebo dodavky, pokial mézu mat pozZiadavky zakaznika vplyv na
bezpeénost krmiv.

Kazda reklamaécia zdkaznika sa musi preskimat podla zdokumentovaného postupu,
ktory stanovuje postup krokov a zodpovednost za vybavovanie reklamacii.

Pri kazdej reklamacii sa musia uchovavat tieto Gdaje:
a) Krmivovy produkt, mnozstvo a Cislo davky, na ktoré sa reklamacia vztahuje.

b) Meno zdkaznika a miesto dodavky.

c) Charakteristika reklamacie.

d) Vysetrovanie na zistenie pricin.

e) Prijaté opatrenia, aby sa zabranilo opakovaniu.

f) Spatna vazba zakaznikovi.

Reklamacie zakaznikov tykajuce sa bezpecnosti krmiv budd zaznamenané, aby boli
lahko dostupné pre overenie HACCP.
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5 PROGRAMY NEVYHNUTNYCH PREDPOKLADOV

V zdujme zavedenia efektivheho systému HACCP je prevadzkovatel povinny vytvorit
program nevyhnutnych predpokladov. Tento program musi byt zdokumentovany

a musi byt zamerany prinajmensom na niz$ie uvedené oblasti.

Podrobnejsie ustanovenia mozno najst v tomto dokumente v kapitole o riadeni; 4.2
Riadenie zdrojov a 4.3 Prevadzkové predpisy.

Dalsie informéacie najdete v &asti o vyhodnoteni rizik v referenénych odvetvovych
dokumentoch (Priloha 3 Referencny odvetvovy dokument o spracovani Skrobu, Priloha
4 Referencény odvetvovy dokument o spracovani oleja a olejnatych semien).

Odkaz uvedeny v texte nizSie poskytuje krizovy odkaz na podrobnejsi text v ¢astiach
4.2 a 4.3.

5.1 Konstrukcia a usporiadanie budovy (pozri §4.2.3.2).

5.2 Usporiadanie priestorov a pracovného priestoru (pozri §4.2.3.3).

5.3  Utility (pozri §4.2.3.3).

5.4  Likvidacia odpadu (pozri §4.2.8).

5.5 Zariadenia, Cistenie a udrzba (pozri §4.2.3.4).

5.6 Riadenie vstupnych materidlov (pozri §4.3.3).

5.7 Opatrenia na zabranenie kontaminacii (pozri §4.3.4).
5.8 Cistenie a dezinfekcia (pozri §4.2.6).

5.9 Ochrana pred Skodcami (pozri 4.2.7).

5.10 Osobna hygiena(pozri §4.2.2.3).

5.11 Priestory pre personal (pozri §4.2.2.3).

5.12 Dodatocné spracovanie (pozri §4.3.5).

5.13 Stiahnutie produktu z predaja a z obehu (pozri §4.4.4 a §4.4.5).

5.14 Skladovanie (pozri §4.3.8).
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6 SYSTEM HACCP

6.1 VSeobecny uvod

HACCP je skratka pre analyzu nebezpecenstiev a metddu kritickych kontrolnych bodov
a je to ,nastroj", ktory prevadzkovatelovi pomdha identifikovat nebezpedenstvd z
hladiska bezpeénosti a kvantifikovat riziko spojené s jeho produktmi a procesmi.
Systém potom umozriuje prevadzkovatelovi zdokumentovat, riadit a overovat vplyv
opatreni na kontrolu tychto bezpecnostnych rizik.

Produkcia bezpecnych kfmnych surovin vyzaduje, aby bol systém HACCP postaveny
na pevnych zakladoch programov nevyhnutnych predpokladov. Programy
nevyhnutnych predpokladov poskytuju zakladné podmienky z hladiska prostredia
a prevadzky, ktoré su potrebné na produkciu bezpecnych kfmnych surovin. Kym
programy nevyhnutnych predpokladov mdéZzu mat vplyv na bezpeénost kifmnych
surovin, tykaju sa aj zabezpecenia toho, aby boli krmivd zdravé a vhodné na
konzumaciu. Systém HACCP ma uzsi rozsah poOsobnosti, pretoze sa obmedzuje na
zaistenie bezpecnosti krmiv z hladiska konzumacie. Povaha PRP bude u jednotlivych
prevadzkovatelov odlisna, ale vSeobecné zdsady budd platit v odvetvi kfmnych
surovin v celej Eurdpe.

Nevyhnutné predpoklady su jadrom systému a bez nich nebude UspeSny Ziaden
systém HACCP. Tieto postupy poskytuju pevny operaény zdaklad umoziujuci timu
HACCP zamerat sa na niekolko kritickych problémov, ktoré nemusia byt rie$ené
v ramci denného programu, ale napriek tomu si vyzaduju osobitnu starostlivost.

Metdda HACCP je zalozena na siedmich zakladnych zasadach:

Uskutoénit analyzu nebezpedenstiev.
Urcit kritické kontrolné body (CCP).
Stanovit kritické limity.

Vytvorit systém na monitorovanie riadenia kazdého CCP.

a A W N =

Stanovit ndpravné opatrenie, ktoré sa ma prijat, pokial by doslo k zlyhaniu

riadenia.

6. Stanovit postup na overenie toho, ¢&i vsetky aspekty systému HACCP Udinne
funguju.

7. Zdokumentovat vSetky postupy a zadznamy, aby bolo mozné preukazat, Ze

systém HACCP efektivne funguje.

6.2 VSeobecné poziadavky

Prevadzkovatel musi mat dobre zdokumentovany, plne zavedeny systém HACCP,
ktory zahrfia vSetky cinnosti v rdmci rozsahu pdsobnosti. Tento rozsah posobnosti sa
zaCina momentom nadobudnutia pravneho vlastnictva vstupnych materidlov a konci
sa prevodom vlastnictva kone¢ného produktu na zakaznika.
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Praktické uplatfiovanie a vykonavanie HACCP si vyzaduje Strukturovany pristup, ktory
mozno rozdelit do nasledujlcej vykonavacej stratégie.

6.3 Tim HACCP a veduci timu

Systém HACCP musi vypracovat a udrziavat multidisciplinarny tim, ktory bude
zodpovedat za vytvorenie, vyvoj, udrziavanie a revidovanie systému HACCP. Tento
tim musi mat pristup k multidisciplinarnym znalostiam a praktickym skulsenostiam
v oblasti systémov riadenia bezpecnosti krmiv. Je velmi dolezité, aby mal pind
podporu manazmentu prevadzkovatela, a najlepSie je, ked ho vedie zdastupca
manazmentu. V time by mali byt ludia, ktori maji ako celok preukazatelné doékladné
znalosti o:

a) Uplathovani zasad HACCP.

b) Pouzivanych vyrobnych procesoch a zariadeniach.

c) Produktoch, vstupnych materialoch a s nimi suvisiacich nebezpecenstvach.

d) Pravnych a odvetvovych poziadavkach.

Poraddm timu predseda veduci timu HACCP. Tento veduci timu podlieha priamo
manazmentu. Porady timu HACCP sa planuju pravidelne. Vysledky tychto porad,
zloZzenie timu HACCP a individudlne kompetencie d&lenov timu maju byt
zdokumentované.

6.4 Specifikcie vstupnych materidlov a hotovych produktov

Systém HACCP sa musi vztahovat na produkciu vsetkych existujicich a novych
kfmnych surovin.

Podrobné informacie o kazdom produkte su potrebné na vyhodnotenie
nebezpecenstiev vyplyvajucich z procesu alebo z dodavky konecnému pouzivatelovi.
Je nutné vziat do Uvahy vstupné materidly vyrobku a pouzitie hotového vyrobku
vasimi zdkaznikmi. Koneény produkt aj vstupné materidly je mozné definovat ako
skupiny, pokial’ si aspekty bezpecnosti krmiv porovnatelné. Pokial’ je to vhodné, z
praktickych dbévodov je vhodné zadlefiovat podobné produkty do skupin. V takom
pripade sa v prisluénej $pecifikacii musia uvadzat vSetky materidly v skupine.

Pre hotové vyrobky musia byt definované zdokumentované Specifikacie s uvedenim:
a) Nazvu alebo iného oznacenia.
b) Prislusnych chemickych, fyzikalnych a mikrobiologickych vlastnosti tykajucich
sa bezpecnosti krmiv.
c) Balenia (ak je to relevantné).
d) Zlozenia.
e) Oznacenia/upozornenia.
f) Casu pouzitelnosti/skladovacich podmienok.
g) Navodu na pouzitie/uréeného pouzitia.
h) Prislusnych pravnych predpisov.
i) Urcené pouzitie produktu musi byt identifikované a zdokumentované.
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Pre vstupné materidly musia byt definované zdokumentované $pecifikacie
s uvedenim:

a)
b)

C)

d)
e)

f)

Nazvu alebo iného oznacenia.

Povodu a spdsobu vyroby.

Prislusnych chemickych, fyzikalnych a mikrobiologickych vlastnosti tykajucich
sa bezpecnosti krmiv, vratane vlastnosti uréenych v analyze nebezpecenstiev.
Balenia (ak je to relevantné).

Casu pouzitelnosti/skladovacich podmienok.

Prislusnych pravnych predpisov.

6.5 Informacie o procesoch

Véetky procesy v ramci rozsahu pdsobnosti musia byt zdokumentované vo vyvojovych
diagramoch procesov. Vyvojové diagramy procesov musia byt natolko podrobné, aby
timu HACCP umoznili vykonat dbkladni analyzu. Vyvojovy diagram procesu by mal
uvadzat kroky pouzivané na vyrobu produktu. Jeden blok v priebehu procesu by mal
odrazat jeden krok v procese.

Vyvojovy diagram procesu musi zahffiat:

a)
b)

C)

d)
e)
f)
g)

Vyrobné, skladovacie a logistické procesy.

Procesy vyroby alebo Upravy vody, pary, stlaceného vzduchu, plynov alebo
inych latok, ktoré prichadzaju do priameho kontaktu s produktom.

Zariadenia pre CIP, kde mdzu tieto latky predstavovat riziko pre konecny
produkt.

Externe zabezpecované procesy.

Dodatoc¢né spracovanie a/alebo prechodné uskladnenie.
Relevantny vstup pomocnych technologickych latok.
Varianty usporiadania, ktoré su spojené s procesom.

Diagram by mal byt ¢o najjednoduch$i, s jasnymi schémami a jednoznaénymi
pojmami. Jeho Uroveri podrobnosti by mala zodpovedat vedomostiam élenov timu
HACCP o procese. Uvadzame velmi jednoduchy priklad:

1. Nakup

5. Granulovanie

—p 2. Prijem

4’(’ 3. Skladovanie —p| 4 Miesanie |yl 6 Expedicia

Potvrdte presnost vyvojového diagramu procesu priamo na mieste jeho kontrolou v
porovnani so skuto¢nym prevadzkovym procesom vo vasom zariadeni.
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Tam, kde existuje riziko krizovej kontaminacie, by informacie o procese mali zahffat
aj usporiadanie priestorov a zobrazovat trasu pohybu (koneénych) produktov, odpadu
a personalu, ako aj polohu miest na zhromazdovanie odpadu a zariadeni pre personal.

Véetky informacie o procese musia byt preukazatelne overené timom HACCP
porovnanim so skuto¢nymi procesmi a priestormi.

6.6 Analyza nebezpecenstiev

Tim HACCP je povinny vykonat a zdokumentovat analyzu nebezpedéenstiev, ktorad sa
vztahuje na materidly a vSetky kroky procesu v ramci definovaného rozsahu
posobnosti.

Diagram sa ma pouzivat na identifikdciu potencidlnych nebezpedenstiev v jednotlivych
krokoch procesu, pricom sa bert do Uvahy konkrétne okolnosti daného kroku z
hladiska:

Chemického - pesticidy, maziva, dioxiny, tazké kovy, Cistiace prostriedky atd.
Biologického - neziaduce mikroorganizmy, ako je salmonela, E. coli, plesne atd.

Fyzikadlneho - cudzie telesa, ako je sklo, drevo, Sperky, kamene, kovové predmety
atd.

Napriklad v pripade 1. kroku by ste si mali najskér vzdy polozit otazku: ,Aky kvalitny
je materidl, ktory dostavam?"

Je potrebné Specifikovat tak zdroj, ako aj nebezpeéenstvo, napriklad: ,Prili$ nizka
teplota lisovania spO6sobujlca prezitie salmonely."

V pripade vSetkych zistenych nebezpecenstiev sa urCia opatrenia. Tie budu
vykonavané bud zmenou programu nevyhnutnych predpokladov, alebo stanovenim
kontrolnych opatreni v prirucke so systémom riadenia bezpecnosti krmiv.

6.7 Vyhodnotenie rizik

U vSetkych zistenych nebezpedenstiev sa musi vyhodnotit Uroven rizika stanovenim
zavaznosti Uc¢inku nebezpecenstva na zdravie a pravdepodobnosti, Zze bez zavedenia
kontrolného opatrenia tento Ucinok nastane v tomto kroku (neznizené riziko). Tim
HACCP porovna vypocitané Urovne rizika s preddefinovanou urovnou rizika, ¢im odhali
vyznamné nebezpeclenstva a bezvyznamné nebezpecenstva. Preddefinovana Uroven
rizika a jej motivacia a hodnotenie a stanovenie (bez-)vyznamnych nebezpecenstiev
musia byt zdokumentované.
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6.8 Urcenie CCP

Vsetky vyznamné nebezpelenstvd musia byt hodnotené Struktirovanou metddou, aby
sa urcilo, & je suvisiaci krok procesu kriticky pre bezpecnost krmiv (CCP). Tato
metdda musi prinajmensom zohladnit:
a) Potrebu osobitného kontrolného opatrenia.
b) Moznost monitorovat a/alebo kontrolovat kroky procesu.
c) Platnost kontrolného opatrenia na odstranenie rizika alebo jeho zniZzenie na
prijatend Uroven.
d) Pritomnost dal$ieho kroku spracovania, ktory odstrani riziko alebo ho znizi na
prijatend Uroven.

Ak si nejaké vyznamné nebezpeclenstvo vyzaduje osobitni kontrolu a v smere procesu
nie je Ziaden dal$i bod, ktory ho mdZe obmedzit alebo odstranit, je to kriticky
kontrolny bod (CCP). Ak to nie je CCP, bude stalit menej prisna kontrola alebo
spravne pouzivanie vasho programu nevyhnutnych predpokladov.

Priklad:
Zavaznost |
Velka 3 4 4
Mierna 2 3 4
Nizka 1 2 3
Pravdepodobnost |Nizka Mierna Velka
vyskytu —

Na stanovenie bodov CCP v procese existuju dve uznavané riadiace metddy:

Prva metdda je zalozend na spomenutom vyhodnoteni Grovne rizika. Pomocou modelu
posudzovania Urovne rizika moézu byt stanovené Styri Grovne rizika. V pripade 1.
Urovne rizika nemusia byt potrebné Ziadne opatrenia. V pripade 2. Urovne rizika musia
byt vykondvané pravidelné opatrenia. Tretia Uroven rizika vyZzaduje pouzitie
nevyhnutnych predpokladov, ako su hygienické programy, udrzba a kalibracia,
nakupné postupy atd. V pripade 4. Urovne rizika, po ktorom nenasleduje krok, ktory
bude nebezpedéenstvo eliminovat, je tento krok procesu CCP a si nevyhnutné osobitné
kontrolné opatrenia.

Druha metdéda je ulahlend pouzitim rozhodovacieho stromu (pozri nasledujuci
diagram), ktory pomocou Styroch otazok stanovuje pristup na zaklade logického
uvazovania. Aby sa predislo velkému poctu nerealistickych CCP, strom by sa mal
pouzit len v pripade vyznamnych nebezpedenstiev, napriklad pri 3. a 4. Urovni rizika.
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Existuju preventivne kontrolné opatrenia?

v v t

ANO NIE Upravte krok, proces alebo produkt
Je kontrola pri tomto kroku dolezita pre —» ANO
bezpecnost’?

NIE —— p NiejetoCCP —p  Zastavit’

\4

Je tento krok konkrétne urceny na eliminaciu alebo zniZenie
pravdepodobného vyskytu nebezpedenstva na prijatelnti urovei? ———p ANO

v

NIE

v

Mohla by sa vyskytnat’ kontaminacia identifikovanym nebezpecenstvom
(nebezpecenstvami) nad prijatel'nt Groven alebo mohla by sa zvysit’ na neprijate'na

aroven?

ANO NIE ——» Niejeto CCP —» Zastavit’

'

Odstrani nasledny krok nebezpecenstvo (nebezpecenstva) alebo znizi
pravdepodobny vyskyt na prijate'na tiroven?

o *
/1NO

NiejetoCCP _____ y  Zastavit’

NIE _ y KRITICKY KONTROLNY BOD

Celkovy pocet CCP bude zavisiet od procesov a produktov, no pri uplatneni spravnej
metddy bude stanoveny relevantny pocet CCP. Snazte sa, aby bol celkovy pocet Co
najnizsi. Niekolko kli¢ovych CCP mobzete sledovat ovela UucinnejSie nez velké
mnozstvo.

Po identifikacii kroku procesu a suvisiaceho nebezpedenstva, ktoré si vyZzaduje
osobitnt kontrolu, musia byt definované kontrolné opatrenia. Kontrola musi byt
mozna, meratelnd a musi eliminovat riziko alebo ho znizit na prijatelnd Groven. Ak je
CCP mimo kontroly, musi byt mozné vykonat okamzité napravné opatrenie.

Dovod na stanovenie CCP a vysledok jeho stanovenia musia byt zdokumentované.
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6.9 Kritické limity a monitorovanie

V pripade vsetkych stanovenych CCP budid definované kritické limity. Tieto limity
musia byt validované napr. pravnymi predpismi, vedeckymi tdajmi alebo kontrolnymi
(tzv. challenge) testami. Stanovte cielovd hodnotu ako priemer a kriticky limit, ktory
oddeli prijatelné od neprijatelného. Tieto limity musia byt v silade so vSetkymi
legislativnymi povinnostami, no ak neexistuju ziadne pravne limity, na dosiahnutie
spravnej rovnovahy medzi bezpeénostou a uskutoénitelnostou je potrebné pouzit
vlastny analyticky a bibliograficky vyskum a skusenosti (¢i uz vlastné, alebo
skUsenosti poradcu).

Musi sa jasne rozliSovat medzi limitmi, ktoré vyvolavaju (len) Upravu procesu, a
kritickymi limitmi, ktoré v pripade prekrocenia vyZzaduju nadpravné opatrenia zamerané
na produkt. Kritické limity a ich validacia musia byt zdokumentované.

Monitorovanie CCP je pldnované meranie parametrov procesu s ciefom zistit, ¢ je CCP
pod kontrolou. Vyzaduje si plan, limity, ako su definované vyssie, pisomny postup,
zodpovednych pracovnikov s prisluSnou odbornou pripravou a pisomny zaznam o
meraniach/pozorovaniach/vysledkoch.

Monitorovanie CCP bude:
a) Signalizovat prekrocéenie kritickych limitov.
b) S prijatelnou istotou reprezentovat trvaly stav.

Ak sa pouziva nejaké nepriame monitorovanie alebo kvalitativny limit, musi byt
zdokumentovana validacia metdédy a/alebo odbornej sposobilosti prevadzkovatela.
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Ak sa prekrodi kriticky limit, tim HACCP musi definovat produkt, ktory je uréeny na
opravu. Tato oprava sa rozsiri na cely produkt, ktory nebol preukazatelne spracovany
v ramci kritickych limitov.

Zaznamy o oprave musia uvadzat skutoéne namerané hodnoty, datum/&as, inicialy
zainteresovaného zamestnanca a vsetky opravy, ako aj objem a konecné miesto
urcenia daného vyrobku.

Prevadzkovatel zdokumentuje prehlad vsSetkych CCP, vratane kontrolnych opatreni,
kritickych limitov, frekvencie a sp6sobu monitorovania, oprav, zdznamov a suvisiacich
zodpovednosti. Tento prehlad bude implementovany v prevadzkovej dokumentacii
prirucky pre systém riadenia bezpecnosti krmiv.

Priklad:

Krok

Nebezpeé
enstvo

Kateg.

(o0

Monitorovanie

Kriticky
limit

Napravné
opatrenie

Zaznam a
overovanie

4 .MieSa-
nie

Cudzie
telesa
v mat.

Fyzikal.

(aké-
kolvek)

3

(3.v
procese)

Co Ako

Kedy

Kto

Sito Skontrolova
né, ze je v
prevadzke
a v dobrom
stave.

Den-
ne

Oddelenie
udrzby

Vsetky
otvory

< 2mm

Sito sa
otaca 50
ot./min.

Zastavit
vyrobok od
poslednej
inSpekcie
v sulade

s tymto
stavom.

Vymenit
alebo
opravit sito
alebo
prestavit
jeho
rychlost, ak
je ind ako
Spec.

Pocet
staznosti na
cudzie
telesa v
kone¢nom
produkte

6.11 Validacia systému riadenia bezpecnosti kimnych surovin

Prevadzkovatel sa mdze pri validacii systému HACCP obratit na tuto priru¢ku vratane

prislusnych referené¢nych odvetvovych dokumentov.
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6. 12 Overovanie systému riadenia bezpecnosti krmiv

Tim HACCP je povinny overit systém riadenia bezpeénosti krmiv aspofi raz za rok,
a tym potvrdit jeho G&innost a platnost. Toto overenie musi preukazatelne vziat do
avahy:

a) Zavedenie a Gdinnost vSetkych nevyhnutnych predpokladov.

b) Zavedenie a Ucinnost vSetkych kontrolnych opatreni.

c) VsSetky odchylky v kontrole CPP a prijaté napravné opatrenia.

d) Vnutorné a vonkajsie ozndmenia (reklamacie) vztahujuce sa na bezpecnost

krmiv.

e) Vysledky prislusnych chemickych a mikrobiologickych analyz.

f) Incidenty a pripady stiahnutia z obehu.

g) Zmeny v produktoch, procesoch a pravnych predpisoch.

Toto overenie musi viest k jednoznaénym zaverom tykajlcim sa zavedenia, Ucinnosti
a platnosti systému riadenia bezpeénosti krmiv. Overenie musi byt plne
zdokumentované; najlepsie je, ked je suéastou vnutorného auditu spoloénosti a ked
sa pouziva ako vstupny materidl pre kontrolu vykonavanu manazmentom.

V ramci systému HACCP je nevyhnutnych niekolko dokumentov. Uvadzame minimalny
zoznam:

a) Tim HACCP (¢lenovia a odbornost).

b) Zapisnice z porad timu HACCP.

c) Specifikacie finalneho produktu.

d) Specifikacie materialov.

e) Diagramy procesov.

f) Nevyhnutné predpoklady.

g) Tabulka s analyzou nebezpecenstiev vratane stanovenia a validacie CCP.

h) Plan HACCP vratane vsetkych CCP, kritickych limitov, monitorovania
a napravnych opatreni.

i) Prevadzkové postupy pre CCP.

j) Zaznamy o napravnych opatreniach a suvisiace dokumenty.

k) Overovacie postupy a vysledky pre vsSetky vyssie uvedené polozky.
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7 REFERENCNE DOKUMENTY

S cielom zosuladit tuto priru¢ku s platnymi pravnymi predpismi tykajucimi sa krmiv
a roznymi aktivitami na Urovni jednotlivych statov, odvetvi a/alebo zdruzeni berie tato
prirucka do Uvahy zdsady bezpecnosti krmiv a potravin, ako aj zasady HACCP, ktoré
sU podrobnejsie stanovené v r6znych medzindarodnych dokumentoch a pravnych
predpisoch ES, najmé v tychto dokumentoch:

L T A

40

Nariadenie o vSeobecnych zdsadach potravinového prava (¢. 178/2002/ES)
Nariadenie o hygiene krmiv (¢. 183/2005/ES)

Nariadenie o Uradnych kontrolach (¢. 882/2004/ES)

Nariadenie o doplnkovych latkach (¢. 1831/2003/ES)

Smernica o neziaducich latkach v krmivach pre zvierata (¢. 2002/32/ES)
Nariadenie o reziduach pesticidov (¢. 396/2005/ES)

Nariadenie o geneticky modifikovanych potravinach a krmivach (¢. 1829/2003/ES)
Nariadenie o umiestfiovani na trh (¢. 767/2009/ES)

Odporucanie Komisie o pritomnosti deoxynivalenolu, zearalenénu, ochratoxinu A,
T2 a HT2 a fumonizinov vo vyrobkoch uréenych na krmivo pre zvierata
(2006/576/ES)

Codex Alimentarius - Kédex pre spravnu prax pri vyzive zvierat
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8 REFERENCNE ODVETVOVE DOKUMENTY

Odvetvova priru¢ka by mala zahriat alebo pozadovat vypracovanie komplexnych
analyz rizik na drovni odvetvia a pre kazdd zahrnuty kfmnu surovinu by mala

uvadzat:

- Identifikaciu nebezpecenstiev z hladiska bezpecnosti krmiv.
- Formulaciu opatreni na riadenie tychto nebezpecenstiev.

Zodpovednost jednotlivych pracovisk/prevadzkovatelov za HACCP zostava
nedotknuta.

V nasledujucich odvetviach zameranych na kfmne suroviny boli vyvinuté referencné
odvetvové dokumenty zaoberajluce sa otdzkami bezpecnosti kfmnych surovin:
PRILOHA 3: REFERENCNY ODVETVOVY DOKUMENT O SPRACOVANI SKROBU

PRILOHA 4: REFEREN(VII\II\'( ODVETVOVY DOKUMENT O SPRACOVANI OLEJA
A OLEINATYCH SEMIEN
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PRILOHA 1: ZOZNAM KONZULTOVANYCH ORGANIZACII

Platforma EFIP sa skontaktovala a stretla s velkym poctom zastupcov priemyselnych
odvetvi spojenych s vyrobou a spotrebou kfmnych surovin a inych zainteresovanych
stran v celom Spolocenstve.

Cielom tychto stretnuti bolo \{yzvat' vSetky vyznamné zucastnené strany spojené
s krmivarskym priemyslom v EU, aby poskytli spatnd véazbu na tuto prirucku pred jej
prvym vydanim v juani 2009 a po fiom.

Konecné ciele tohto konzultacného procesu, ktory je stale otvoreny a pokracuje:

a) Hladat prispevky, otvorit konstruktivhu diskusiu a vyzvat zainteresované
strany, aby vyjadrili svoje pripomienky a navrhy k textu v zaujme jeho
neustaleho zlepsSovania.

b) Zabezpedit dobré pochopenie toho, ako priru¢ka pristupuje k dal$im sektorom.

c) Dosiahnut dostatoény stuper dévery v rdmci krmivového a potravinového
retazca, pricom najvééSia pozornost sa venuje opravnenym ocakavaniam
ostatnych priemyselnych odvetvi, pokial ide o bezpeénost.

d) Zabezpelit pre priru¢ku pristup zohladfujici cely retazec a koordinéaciu
s ostatnymi zuc¢astnenymi stranami.

Osobitnl zmienku treba venovat velmi aktivnej Ucéasti zdruzenia AAF a FEDIOL-u v
ramci platformy EFIP, Eurdpskej platformy pre kfmne zlozky, ktorej su zakladajdcimi
¢lenmi. Platformu EFIP zalozili vyznamné eurdpske zdruzenia alebo federacie
zastupujlce odvetvia, ktoré dodavaju kifmne suroviny na trh EU. Je to dobrovolna
platforma, ktorej ciefom je posudzovat sektorové priru¢ky, vymierat si sklsenosti,
spolupracovat a ponuknut vsetkym svojim d¢lenom koordinované vedenie pri
implementacii nariadenia o hygiene krmiv a suvisiacich bezpeCnostnych systémov.
Clenovia platformy EFIP predstavuju spolocne drvivl vacésinu vsetkych ,materialov",
ktoré vstupuju do potravinového retazca cez kfmne zmesi (obilniny, spracované
rastlinné alebo zivoliSne produkty, doplnkové Ilatky a vedlajSie produkty z
potravinarskeho priemyslu).
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Historia konzultacného procesu:

Oktdéber 2006
December 2006
Januar 2007
Januar 2007
Februar 2007
Marec 2007
Marec 2007

Maj 2007

Jun 2007

Jul 2007
September 2007
Oktdéber 2007
November 2007
Januar 2008
Marec 2008

Maj 2008

Jun 2008
September 2008
September 2008
December 2008
Februar 2009
Marec 2009
April 2009

April 2009

Jun 2009
September 2009
December 2009
Januar 2010
Marec 2010

porada platformy EFIP a federacie FEFAC
porada platformy EFIP-FEFAC

zasadnutie technickej komisie platformy EFIP
plendrne zasadnutie platformy EFIP

porada platformy EFIP-FEFAC

zasadnutie technickej komisie platformy EFIP
plendrne zasadnutie platformy EFIP

porada platformy EFIP a federacie FEFAC
plendrne zasadnutie platformy EFIP

plendrne zasadnutie platformy EFIP
zasadnutie technickej komisie platformy EFIP
plendrne zasadnutie platformy EFIP

plendrne zasadnutie platformy EFIP

plenarne zasadnutie platformy EFIP
zasadnutie technickej komisie platformy EFIP
plendrne zasadnutie platformy EFIP

plendrne zasadnutie platformy EFIP
zasadnutie technickej komisie platformy EFIP
plendrne zasadnutie platformy EFIP

plendrne zasadnutie platformy EFIP

plenarne zasadnutie platformy EFIP

porada platformy EFIP a federdcie FEFAC
zasadnutie technickej komisie platformy EFIP
porada asociacie Assalzoo

plenarne zasadnutie platformy EFIP
zasadnutie technickej komisie platformy EFIP
plenarne zasadnutie platformy EFIP
zasadnutie technickej komisie platformy EFIP
zasadnutie technickej komisie platformy EFIP
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EFIP

V suvislosti s vydanim nariadenia o hygiene krmiv (nariadenie (ES) ¢. 183/2005)
a najma clankov 7, 20 a 22 tohto nariadenia prijali vSetky vyznamné eurdpske
zdruzenia a federacie zastupujuce odvetvia, ktoré dodavaju krmiva na trh EU, kroky,
ktorych cielom je zabezpedit, aby vSetky ich sektorové priruc¢ky spliiali povinnosti
vyplyvajluce z nariadenia (ES) ¢. 183/2005 a vSeobecnejSie vSetky poziadavky
tykajuce sa krmiva a aby boli tieto priruc¢ky zaroven v sulade s priruckou Codex

Alimentarius o dobrej praxi pre krmivo zvierat CAC/RCP 54-2004.

Tieto zdruZenia a federacie vytvorili EFIP — Eurdpsku platformu pre kfmne zlozky. EFIP
je dobrovolna platforma, ktorej cielom je posudzovat sektorové priruéky, vymienat si
sklsenosti, spolupracovat a ponuknut vSetkym svojim ¢lenom koordinované vedenie
pri implementacii nariadenia o hygiene krmiv a savisiacich bezpe¢nostnych systémov.

Clenovia EFIP predstavuju spolo¢ne drvivi vadsinu véetkych ,kfmnych surovin®, ktoré
vstupuji do potravinového retazca cez kfmne zmesi (obilniny, spracované rastlinné
alebo zivocisSne produkty, doplnkové latky a vedlajSie produkty z potravindrskeho
priemyslu), ¢i uz sa vyrabaju v Eurdpe, alebo dovazaju z tretich krajin.

Clenmi platformy EFIP s nasledujice zdruzenia:

 AAF - Association des Amidonniers et Féculiers — Zdruzenie eurdpskeho
Skrobarskeho priemyslu

e Zdruzenie eurdpskych pivovarov

e CEFS - Comité Européen des Fabricants de Sucre

+ CIAA - Konfederéacia potravinarskeho a ndpojového priemyslu EU

e COCERAL - Comité du Commerce des céréales, aliments du bétail, oléagineux,
huile d'olive, huiles et graisses et agrofournitures

 EFPRA - Eurdpske zdruzenie spracovatelov a dodavatelov tuku

« FAMI-QS - Eurdpske zdruzenie pre systém kvality krmivovych doplnkovych
latok a premixov

« FEDIOL - Vyrobcovia olejov a bielkovinovych muéok EU

e Zdruzenie eurépskych mlynarov

AAF

AAF (Association des Amidonniers et Féculiers) je obchodné zdruzenie, ktoré
zastupuje zaujmy eurdpskeho Skrobarskeho priemyslu na eurdpskej i medzinarodnej
arovni. Skrobarsky priemysel je zastUpeny v 21 eurdpskych krajinach a v sucasnosti
ma 24 clenov a 7 pridruzenych ¢lenov. Kompletny zoznam najdete na webovej lokalite
AAF: http://www.aaf-eu.org/html/members.php
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FEDIOL

FEDIOL je eurdpska federacia zastupujluca vyrobcov olejov a bielkovinovych mucok
EU. Clenmi FEDIOL-u je 14 narodnych zdruZeni firiem zaoberajucich sa drvenim
semien a spracovanim oleja, ktoré pdsobia v roznych krajindch EU. Prostrednictvom
siete zdruzeni je s FEDIOL-om spojenych vySe 35 spoloc¢nosti, ako su AAK, A.D.M,
CARGILL, BUNGE, IOI Loders Croklaan, Lipidos Santiga, Sovena, Thywissen, Wilmar
Edible Oils atd. Uplny zoznam spolo¢nosti spojenych so zdruZzeniami FEDIOL-u mozno
najst na nasej webovej lokalite: http://www.fediol.be/4/index.php

PRILOHA 2: ZOZNAM SKRATIEK

As: Arzén

B: Biologické

C: Chemické

CCP: Kriticky kontrolny bod

Cd: Kadmium

CFU/g: Jednotky tvoriace kol6nie na gram
CIP: Cistenie na mieste

Cs: Clenské staty

DDT: Dichlér-difenyl-trichloretan

EFIP: Eurdpska platforma pre kfmne zlozky
EK: Eurdpska komisia

EU: Eurdpska unia

F: Fyzikalne

FEFAC: Eurdpska federacia vyrobcov krmiv
HACCP: Systém analyzy nebezpeclenstiev a metdda kritickych kontrolnych bodov
HCH: Hexachlércyklohexan

HCN: Kyanovodik

Hg: Ortut

ISO: Medzinarodna organizacia pre normalizaciu
Kat.: Kategoéria

MRL: Maximalny limit rezidui

PAU: Polycyklické aromatické uhlovodiky
Pb: Olovo

PCB: Polychlérované bifenyly

PCDD: Polychlérované dibenzo-para-dioxiny
PCDF: Polychlérované dibenzo-furany

PRP: Program nevyhnutnych predpokladov
SFM: Bezpecné, spravodlivé a obchodovatelné
S02: Oxid siricity

SVP: Spravna vyrobna prax

T °C: Teplota v stupnoch Celzia

TEF: Faktor ekvivalentu toxicity

WHO: Svetova zdravotnicka organizacia
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