Peniciliova hniloba jabik (Penicillium expansum)

Jednym z typickych ochoreni uskladnenych jabik je peniciliova hniloba. Choroba je
rozSirena v ramci celého sveta a sposobuje ju huba Penicillium expansum. Huba castejSie
posobi a skodi v zle klimatizovanych alebo zle vetranych skladovacich priestoroch. Rovnako
je vsak pravdepodobné, ze Vasa uroda bude hubou infikovana vtedy, ak su jablka mechanicky
poskodené.

Peniciliova hniloba sa okrem jablk vyskytuje aj na hruskach, vini¢i hroznorodom,
slivkach, cesnaku kuchynskom, korenovej zelenine, baklazane, repe cukrovej alebo kimnej.
Okrem toho huba napada aj rézne organické substraty ako saprofyt alebo oportunitny,
fakultativny patogén.

Utvary v podobe malych, vodnatych, svetlohnedych $kvin, ktoré sa zlahka prehlbuju,
patria K typickym priznakom tohto ochorenia u skladovanych jablk. Hniloba postupuje
relativne rychlo, duzina podlieha kasovitému rozkladu, $upka sa postupne scvrkava a z jablk sa
§iri plesnivy zapach. Hnijlce pletivo je pokryté najskor jemnym, bielym povlakom mycélia,
ktoré sa neskor meni na sporulaciu v podobe zelenkavych alebo sivozelenych drobnych
vankusikov, ktoré st roztrusené po povrchu hnilobnej Skvrny.

K infikovaniu jablk hubou méze dojst uz v ¢ase zberu, ale aj po zbere. Potencialne
mézu byt jablkd napadnuté este v polnych podmienkach, ato v podobe nenipadnych
nekrotickych Skvrniek na Supke alebo v duzine, ktoré aj pri vyssej starostlivosti mézu uniknat
pozornosti pestovatel’a. Nekrotické skvrny sa postupne rozrastaji uz na uskladnenych plodoch.
Je dokédzané, ze zdrojom samotnej infekcie nemusia byt’ len infikované jablka, ale aj iné druhy
skladovanych produktov, kontaminované skladové priestory, obaly a podobne. Vstupnou
branou st aj mikroskopické trhlinky v Supke plodov, ktoré vznikaju pri ndhlom striedani teplot.

Jednym z preventivnych opatreni v Case zberu je Setrna a opatrna manipulacia s plodmi,
¢im dokézete predchadzat’ mechanickému poraneniu jabik. Takéto miesta totizto predstavuju
vstupnit branu pre hubu Penicillium expansum. Plody eSte pred samotnym skladovanim
pretried’te a priestory, ktoré sliizia k uskladneniu, vydezinfikujte. Dolezité je tiez dodrziavat
optimalne podmienky uskladnenia v priestoroch, pri¢om je doéleZité podotknut’, Ze hniloba sa
§iri tym rychlejSie, ¢im je vyssia teplota prostredia v sklade. Ak predsa len v sklade najdete
infikované plody, treba ich odstranit. Tym predidete rozptylovaniu spér do vzduchu
a nechcenému rozsirovaniu patogéna v priestore.
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